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Com 1 presente V1 1nvio:

Seconda risposta e precisazione su "Controdeduzioni rif. REL,_ 06 delGennaio

2017 pubblicatesul sito Ministero dell'Ambientee della Tutela del Territorio e
del Mare i1 15.03.2017dell 'Enac inmerito all' Aeroporto diSalerno"Costa
d'Amalfi" - Master Plan a breve e medio termine n° procedimentoVian.3378
Vedi allegato.

Vi chiedo 1'invio del numero di Protocollo.

Antonietta De Martino

Ps. égradita una conferma di lettura.

Ai sensi eper gli effetti del Testo Unico sulla Privacy (D. Lgs. 196/03), questa
e-mail

e destinata unicamente alle persone sopra indicate e le informazioni in essa
contenute sono da considerarsi strettamente riservate. E' proibito leggere,
copiare,

usare o diffonderne il contenuto senza espresso consenso. Se avete ricevuto
questo

messaggio per errore, siete cortesemente invitati a rispedire lo stesso al
mittente.

Grazie.

In accordance with the effects of the Italian Privacy Code (Legislative Decree
no.

196/03), this email is intended only to persons above and the information it
contains

is considered strictly confidential. It's forbidden to read, copy, use or
disseminate

the content without express consent. If you have received this message in error,
you are kindly requested to return the same to the sender.

Thank you.
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De Martino Antonietta
84098 Pontecagnano Faiano

(Salerno)

Al Ministero dell’Ambiente e della Tutela
del Territorio e del Mare
(Roma)
Alla Commissione Via rif. proced. n° 3378

Oggetto: Seconda risposta e precisazione su “Controdeduzioni rif. REL_06 del Gennaio
2017 pubblicate sul sito Ministero dell’Ambiente e della Tutela del Territorio e
del Mare il 15.03.2017 dell’Enac in merito all’ Aeroporto di Salerno "Costa
d’Amalfi” — Master Plan a breve e medio termine n° procedimento Via n. 3378

Bisogna sempre distinguere tra la popolazione che vive nelle immediate vicinanze di un
aeroporto, dalla popolazione che vive nei luoghi limitrofi e dai “passeggeri” che prendono
I’aereo. Risulta intuitiva la differenza essendo diverse le esposizioni in riferimento allo spazio
al tempo e alle concentrazioni.

Coloro che vivono intorno agli aeroporti, nonché gli stessi dipendenti, subiscono sia gli effetti
dell’inquinamento dell’aria che gli effetti non meno importanti degli inquinamenti acustici ed
elettromagnetici da campi elettromagnetici a diverse frequenze in riferimento ai vari servizi.

Sappiamo bene che solo una piccola parte della popolazione mondiale “viaggia in aereo”
mentre le conseguenze come il surriscaldamento della terra, i cambiamenti climatici,
derivanti anche da questo tipo di trasporto, ricadono su tutta |'umanita, pertanto
rappresentano argomento di interesse generale.

Non e importante se si oppone ad un Master Plan una sola persona o 100, importa cosa e
I’opposizione e cosa si porta quale argomentazione, quali sono le controdeduzioni.

Non credo che si stanno raccontando “chiacchiere da Bar” né tantomeno sembra che la
Commissione Via sia un allegro Bar.

E un posto dove seriamente si devono valutare e non sottovalutare molte cose al fine di

evitare e scongiurare anche possibili e future complicita a disastri ambientali o peggio ancora.

Gli aerei contribuiscono certamente all’effetto serra e al cambiamento della qualita dell’aria

che respiriamo. L'uomo vive immerso in un ambiente e oggi € impossibile scindere qualsiasi
forma di patologia da quello che & I'ambiente in cui viviamo
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Secondo stime dell’organizzazione mondiale della sanita, non sembrano poche le morti da
inquinamento ambientale diretto o indiretto, decine di milioni sono le vite umane che
sacrifichiamo forse per la “parola progresso” e se fosse davvero progresso gia il prezzo
sarebbe troppo alto e inutile.

La nostra bella e cara atmosfera, quella che rende la terra una palla dai colori stupendi se
osservata dallo spazio, in realta consente la vita solo ed esclusivamente perché ha una piccola
presenza di “atmosfera intorno “

Questa atmosfera e delicata e ha un suo equilibrio, conosciamo tutti che in alcuni strati le
emissioni di ossido di azoto da parte degli aerei portano ad aumento dell’'ozono e conducono
al conosciuto “effetto serra”. L'ozono inoltre ha diverse funzioni a seconda degli strati in cui
€ presente.

Non meno importante ovviamente sono i famosi PM classificati in base alla grandezza delle
particelle e che raggiungono le vie respiratorie mano mano piu piccole per poi passare nel
circolo sanguino o depositarsi.

Questo Particolato, che in realta € un prodotto di combustioni, nell’aeroporto € dovuto a tutte
ma tutte le attivita con motori a combustione e quindi anche al traffico indotto di auto, &€ un
mix di piu sostanze, particelle varie, metalli pesanti ioni idrogeno e solfati.

La larc ha classificato il PM sottile, quello che raggiunge le vie respiratorie piu piccole come
sostanze cancerogene certe.

Da qui ne deriva la loro pericolosita per il cancro al polmone ma non solo, dobbiamo
considerare tutte le prime vie aeree e andare ancora piu in fondo. Queste sostanze
attraversando gli alveoli giungono nel sangue e si distribuiscono nei tessuti umani. Sono
sempre piu numerosi gli studi che evidenziano presenza di queste sostanze in vari organi e
sangue e si associano purtroppo in ammalati di cancro.

Ma ovviamente la Commissione Via & perfettamente a conoscenza che non si parla solo di
cancro ma anche di tante malattie degenerative, allergie e malattie cardiache.

La Commissione quando analizza la possibilita di costruire un aeroporto in zona agricola
parzialmente free, quando analizza un esproprio di 54 ettari di territorio agricolo,
considerato una “ristrutturazione” non puo esimersi dal prendere nota e atto di questi fatti.

Lavarsi le mani come Ponzio Pilato per poi stabilire di “misurare” controllare e creare organi
di controllo ecc ecc ecc significa solo non volere prendere coscienza, si certo coscienza nel
termine piu grande del suo significato, del problema.

Il prezzo che si chiede alla popolazione residente sembra davvero sproporzionato, per la
popolazione limitrofa eccessivo, per I’'umanita una semplice complicita a disastro.



Pag.3ab51

Non e questa una disamina scientifica ma molti studi stanno evidenziando responsabilita di
guesti inquinanti, ovviamente in complicita con gli stessi, prodotti da altre fonti, nella sterilita
maschile, malformazioni fetali, endometriosi se non in problemi dello sviluppo psicofisico dei
bambini che vivono in prossimita di sedi aeroportuali, senza tenere conto dell’'inquinamento
acustico.

Quando si parla di limiti di legge si parla di valori che abbiamo stabilito per singoli inquinanti,
qui parliamo di mix di inquinanti che si sommano alle varie noxe quotidiane.

Per quale motivo bisogna indurre forzatamente una popolazione per secoli a queste
esposizioni? Si sente parlare di “cantierizzazione indifferibile” di decreto sblocca Italia.

Certo I'ltalia va sbloccata ma nel senso che bisogna proteggerla e proteggerla significa oggi,
2016-2017 ridistribuire anche i soldi dello sblocca Italia per lavori davvero “piu urgenti e
indifferibili”. Abbiamo un ltalia che cade a pezzi per terremoti e per “ponti” e per frane e
slavine e vogliamo dirci che il problema e “costruire un aeroporto a Pontecagnano”?
Aeroporto che gia in grave crisi economica, non contempla cargo per i prossimi 10 anni e al
piu fara 500.000 passeggeri anno fra 10 anni ed € a soli 65 km da altro aeroporto di
Capodichino? La priorita oggi & fare un secondo aeroporto in una citta come Salerno che ha
mirabili servizi su rotaie? Con Treni ad alta velocita che collegano le principali citta in tempi
davvero da fare invidia ad un aereo?

Sul sito Trenitalia viene riportato quando segue:

Il Frecciarossa 1000 ¢é il nuovo treno ad alta velocita di Trenitalia, comodo, sicuro ed ecologico,
concepito in modo che ogni sua caratteristica raggiunga il top consentito dalle tecniche oggi piu
allavanguardia.

In grado di viaggiare su tutte le reti AV d’Europa, pud raggiungere la velocita massima di 400Km/h
grazie ai 16 potenti motori distribuiti su tutte le carrozze che fanno del Frecciarossa 1000 un treno
capace di sfruttare sempre al meglio 'aderenza ai binari.

Tratte e citta servite

Il Frecciarossa 1000 é oggi in servizio sulla rete Alta Velocita italiana e collega le citta di Torino,
Milano, Reggio Emilia AV, Bologna, Firenze, Roma, Napoli e Salerno, raggiungendo anche
Potenza e Taranto. Alcuni Frecciarossa 1000 collegano anche Venezia, Padova, Bologna,
Firenze, Roma, Napoli e Salerno.

Silenzioso e a basso impatto ambientale

Il nuovo Frecciarossa 1000 ¢ il primo treno ad alta velocita ad aver ottenuto la certificazione di
impatto ambientale (EPD), per essere riuscito a contenere entro i 28 microgrammi I'emissione di
CO2 per passeggero chilometro e per aver ridotto al minimo la rumorosita e le vibrazioni. | materiali
utilizzati nella costruzione del treno raggiungono una percentuale di riciclabilita molto vicina al 100%
Tecnologico

Dotazione tecnologica all’avanguardia con i numerosi monitor di bordo presenti in tutte le carrozze
per informazioni e news di viaggio in continuo aggiornamento, prese di corrente ad ogni posto,
connessione WIFI per l'accesso al portale di bordo con servizi di intrattenimento e connessione
internet 3g e 4g. Dotato del piu evoluto sistema tecnologico di controllo della marcia del treno
(ERTMS/ETCS) e di un sistema di diagnostica predittiva per garantire la massima sicurezza nel
viaggio Impianto di videosorveglianza
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Prenota il tuo viaggio!

Il Frecciarossa 1000 & il nuovo treno ad alta velocita di Trenitalia, comodo, sicuro ed ecologico, concepito
in modo che ogni sua caratteristica raggiunga il top consentito dalle tecniche oggi piu all'avanguardia.

In grado di viaggiare su tutte le reti AV d'Europa, puo raggiungere la velocita massima di 400Km/h grazie ali
16 potenti motori distribuiti su tutte le carrozze che fanno del Frecciarossa 1000 un treno capace di
sfruttare sempre al meglio I'aderenza ai binari.

Tratte e citta servite

Il Frecciarossa 1000 & oggi in servizio sulla rete Alta Velocita italiana e collega le citta di Torino, Milano,
Reggio Emilia AV, Bologna, Firenze, Roma, Napoli e Salerno, raggiungendo anche Potenza e Taranto.
Alcuni Frecciarossa 1000 coliegano anche Venezia. Padova, Bologna, Firenze, Roma, Napoli e Salerno.

Scopri le altre caratteristiche del Frecciarossa 1000

Silenzioso e a basso impatto ambientale

Il nuovo Frecciarossa 1000 & il primo treno ad alta velocita ad aver ottenuto la certificazione di impatto
ambientale (EPD), per essere riuscito a contenere entro i 28 microgrammi I'emissione di CO2 per
passeggero chilometro e per aver ridotto al minimo la rumorosita e le vibrazioni. | materiali utilizzati nefla
costruzione del treno raggiungono una percentuale di riciclabilita molto vicina al 100%.

Tecnologico

nttp:iwww trenitalia.com/tcom/Le- Frecce/Frecciarossa- 1000 13
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IL RILANCIO DI CERRUTI

SALERNO MILANO IN 4 ORE ARRIVA IL SUPER FRECCIA
ROSSA

Grandi novita in vista per il trasporto ferroviario, entro la
fine dell'anno sara possibile spostarsi da Salerno a
Milano in 4 ore e 30 e da Roma a Milano in sole 2 ore &
20 minuti, questo grazie al nuovo Frecciarossa 1000 ch
raggiungera addirittura la velocita di 350km/h.Ad
annunciare la novita é stato l'amministratore delegato d
Ferrovie dello Stato, Renato Mazzoncini. Il treno
sfreccera sulla tratta Roma — Milano e questo
ovviamente agevolera chiunque dal sud della capitale
dovra raggiungere la citta lombarda, accelerando il
viaggio.Come riportato dal sito di “corriere.it”, ora c'é
bisogno di ottenere la certificazione che la rete
ferroviaria attuale sia in grado di supportare treni che
viaggianc ad una velocita cosi alta, dall'Agenzia
Nazionale per la Sicurezza delle Ferrovie.Saranno quin
inseriti sulla rete ferroviaria nazionale tanti nuovi
Frecciarossa 1000 che andranno a sostituire quelli
precedenti, che potranno essere utilizzati sul altre tratte
Altro aspetto importante sara quello legato allimpatto
ambientale dei convogli.

Il nuovo Frecciarossa 1000 & il primo treno ad Alta
Velocita con il certificato di impatto ambientale per la
bassa emissione di anidride carbonica e il risparmio
energetico. |l nuovo treno potra viaggiare su tutte le reti
Alta velocita d'Europa e cioé in Francia, Germania,
Spagna, Austria, Svizzera, Olanda e Belgio.

Si tratta di un'importante novita che potra velocizzare
molto i collegamenti non solo tra Roma e Milano ma
anche per tutti i passeggeri che partiranno da citta pit a
sud della capitale che una volta raggiunta sara a sole
due ore e 20 di distanza dalla citta lombarda.

Anche la stazione di Salerno, quindi, sara pit vicina a
Milano. Ad oggi per un viaggio con Frecciarossa 1000
dal capoluogo salernitano per raggiungere la citta

lombarda il viaggio dura circa 5 ore e 30 minuti, Con il nuovo convoglio da Salerno quindi per raggiungere Milano ci sara bisogno di un'ora in meno.

http://www.agropolinews.itagropoli/salemo-milano-m-4-ore-arnva-il-super-freccia-rossa/ 22/04/2017

Ma davvero si pensa di sottrarre 54 ettari di Fertile Terreno Agricolo, in una zona a

vocazione agricola solo per perorare gualche volo low cost e qualche gruppo di agenzie di

viaggi?

Conosce la Commissione Via la redditualita delle aziende agricole che vivono in questa

zona?

Conosce la Commissione quanta mano d’opera, quanti lavoratori sono impiegati in questo
settore che é tra l'altro in espansione?

Inoltre le Aziende intorno all’aeroporto e non solo, per produrre i loro prodotti e

commercializzarli, devono ottenere importanti certificazioni.

Alcuni esempi:

1.

Il protocollo EurepGAP — (o GlobalGAP ) & nato nel 1997 come iniziativa di alcune tra
le pil importanti catene distributive europee, appartenenti all’ Eurep (Euro-Retailer
Produce Working Group).L'obiettivo di Eurep e quello si sostenere la
commercializzazione dei prodotti agricoli nel rispetto di un protocollo che garantisca:
produzioni sicure per il consumatore, tracciabilita, rispetto dell’ambiente, salvaguardia
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dellasalute dei lavoratori.ll successo ottenuto dallo standard — settore ortofrutticolo
ha portato ad un riconoscimento a livello mondiale dello stesso con introduzione della
nuova versione GlobalGAP — IFA che oggi & giunta alla versione 5 che & divenuta
obbligatoria a partire al 1 luglio 2016.

2. Certification and Assurance: Tesco NURTURE

Tesco NURTURE is a standard required of producers supplying Tesco with fresh fruit,
vegetable and salad products. It makes sure that best agricultural practices are applied in the
production of the produce.To access the Tesco NURTURE restricted area, please click on the
‘Partner Sites’ on the main menu.Certification depends on growers demonstrating that their
produce is grown and handled in a manner which meets regulatory requirements, protects
the environment and is safe plus meeting the high expectation of Tesco customers.
The scheme belongs to Tesco plc and is limited exclusively to producers who supply products
to Tesco UK.NSF Certification is operating as the registrars for the scheme on behalf of Tesco
and manages the grower registration and certification process. In addition to undertaking
audits of producers directly through its well established international offices, partners and UK
based ‘Fly Drive’ team, NSF Certification has a register of auditors from approved
international Certification Bodies who are also able to complete audits as sub-contractors.A
minimum requirement for Certification Bodies and approved auditors is accreditation to
GLOBALGAP. Approved third party certification bodies have all received training from
qualified and experienced NSF personnel.

Molte di queste certificazioni non consentono spesso né animali né motori nel ciclo di
raccolta produzione.

E vero che le regole in Italia sono fatte per essere disattese, ma davvero poi tutte queste
aziende italiane che comprano prodotti attualmente da questi produttori li compreranno
ancora?

Non faremo una nuova “Terra dei Fuochi”?

Enac spaccia tutto questo come un valore aggiunto, ci spieghi come conterra I'inquinamento
inevitabile dei terreni, ci spieghi come pensa di incentivare I’economia gia florida e su quali
aerei pensa domani di mettere i prodotti della terra e caseari.

Inoltre si parla di circa 40 milioni sembra che questi rappresentano lo “zucchero” su cui
posarsi, dimenticando che probabilmente questa opera € in contrasto con la normativa
Europea la quale non sembra essere dell’idea di costruire piu aeroporti a distanza di pochi
chilometri e specialmente quando le citta sono coperte da mirabili treni veloci come ho gia
detto.
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E palese che si spinge per Pontecagnano dopo avere quasi gia distrutto Capodichino, & ovvio
che ormai se si continua cosi senza mettere davvero mano a nuovi motori e nuove tecnologie,
Capodichino e anche altre citta sono a rischio catastrofe ambientale. La commissione Via che
legge, conosce queste cose oppure pensa che siano sogni di una “allucinata cittadina”?

E fuori da ogni dubbio che in piti parti dell’ltalia e non per solo moda, esistono fermenti perché
alcune zone stanno diventando “invivibili” noi invece di porre rimedio, invece di migliorare
cid che abbiamo, invece di meglio utilizzare i mezzi che abbiamo, costruiamo altre criticita per
poi fra 50 anni raccogliere le solite macerie.

In ogni caso & sempre il diritto alla salute e il rispetto dell’lambiente hon da ambientalista ma
da persona attenta, una porta blindata che bisogna evitare di forzare e scardinare, bisogna
evitare di girarle intorno e prendere atto del famoso e sacrosanto “principio di precauzione”.

L'opera di cui si tratta non @ compatibile con il territorio, con la sua storia con la sua
vocazione.

Molto diverso e un aeroporto come guello attuale che consente un traffico moderato, di

servizio, turistico, di scuola di volo, di supporto per forze dell’ordine.

PAG. 6del SIA_QPGT_REL 01 allegata SI LEGGE:
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SALERND COS AMALFI Aeroporto di Salerno "Caosta D'Amalfi”
M b Sk Master Plan Breve & Medio Termine

Mel Piano vengono indicate anche le principali fasi di costruzione, materialmente e
finanziariamente possibili nonché i tempi di attuazione entro i quali, secondo le
previsioni, esse dovranno essere realizzati.

2.2 GIi obiettivi specifici per i principali comparti

Le prospettive di sviluppo sopra descritte possono realizzarsi solo a fronte del
potenziamento delle attuali infrastrutture aeroportuali, secondo quanto indicato nel

Master Plan.
1 temi da presidiare in chiave strategica nelle varie fasi di sviluppo sono di seguito
schematizzati:
Pre-adeguamento dell'infrastruttura Post-adeguamento dell’infrastruttura
Presidic della realizzazione Accordi con il territorio per la
degli adeguamenti composizione dei Contrattazione con compagnie asres
infrastrutiurall meccanismi di incentivagione
Ricerca di capitale di credito )!}uﬂdlmﬂﬁﬁim >

commercial

e > Dttimizzaziane attivita nan avistion 5

- W W W

— >

1l Master Plan intende risolvere le criticita dello stato attuale proponendo un assetto
aeroportuale in grado di soddisfare le diverse esigenze e di offrire servizi di un adeguato
livella.

Gli interventi necessari al raggiungimento dell'orizzonte di fine Piano (10° anno)
possono cosi riassumersi;

OPERE PROFPEDEUTICHE

- Acquisizione di nuove aree di sedime per circa 42 Ha da annettere in due fasi
rispettivamente da 31 Ha - FASE 1 ed ulteriori 11 Ha - FASE 2;
- Deviazione e riqualifica dei Torrenti Diavolone e Volta Ladri;

SIA-QPGT-REL-01 | Quadro of Riferimento Progettuale

Opere propedeutiche si parla di acquisizione di ettari 42 di terreni da dividere in due fasi:
Fase 1: 31 ettari
Fase 2: 11 ettari

A Pag. 48 del SIA QAMB_REL_01 allegata SI LEGGE:
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BENAC ASimocosmomun.. e s o ot
| Monossido di Carbonio co 0,2 mg/mc
' Biossido di Zolfo S02 1,1 pg/me
i Ozono 03 | 80,8 pg/mc
' Monossido di Azoto NO 3,5 pg/me
' Biossido di Azoto NO2 21,3 pg/me
! Ossidi di Azoto NOx | 26,7 pug/mc
! Benzene CéH6 | 0,5 pg/mc
' Polveri Totali Sospese | PTS | 100,8 pg/me
' Polveri Sottili PM10 19,3 pg/me

Tabella 2-8 Concentrazioni medie c-!egﬁ ingquinanti monitorati in sito

A conferma di quanto atteso, essendo l'area di svolgimento del monitoraggio non
direttamente interessata da sorgenti emissive rilevanti per quanto riguarda il comparto
atmosfera, i dati monitorati hanno restituito uno scenario di livelli di concentrazione al di
sotto dei limiti normativi definiti per la protezione della salute umana.

Tali valori possono quindi essere presi come riferimento delle concentrazioni di fondo
ambientale dell'area di studio, a cui aggiungere successivamente le concentrazioni
correlate alle attivita aeroportuali studiate, per valutare infine le concentrazioni
complessive che caratterizzeranno l'area di studio nello scenario di progetto.

2.3 Rapporto Opera-Ambiente
2.3.1 Analisi delle azioni di progetto

Gli obiettivi del Piano di sviluppo dell'aeroporto sono finalizzati al soddisfacimento della
domanda di traffico prevista agli orizzonti di breve periodo (1°- 3° anno) e di medio
termine (4°- 10° anno), con un adeguato livello di servizio, oltre allimplementazione di
un’‘attivita di tipo cargo adeguata all‘infrastruttura. Il Master Plan vuole risolvere le criticita
dello stato attuale proponendo un assetto aeroportuale in grado di soddisfare le diverse
esigenze e di offrire servizi di un adeguato livello.

Gli interventi necessari al raggiungimento dell'orizzonte di fine Piano (10° anno), rilevanti
per le seguenti valutazioni relative all'impatto sulla componente atmosfera, possono essere
cosi riassunti:

s Acquisizione di nuove aree di sedime per circa 42 Ha da annettere in due fasi,
rispettivamente 31 Ha in FASE 1 ed ulteriori 11 Ha FASE 2 principalmente per
ampliamento area terminale;

SIA-QAMB-REL-01] Quadro di Riferimento Ambientale
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Gli interventi necessari al raggiungimento dell’orizzonte di fine piano (10° anno), rilevanti per

le seguenti valutazioni relative all'impatto sulla componente atmosfera, possono essere cosi
riassunti:

acquisizione di nuove aree di sedime per circa 42 ettari da annettere in due fasi,
rispettivamente 31 ettari in fase 1 ed ulteriori 11 ettari in fase 2 principalmente per
ampliamento area terminale.



A pag 42-43 della REL_PAE_01 Relazione paesaggistica allegata si legge ancora:

EENAC S sk evwo costapamaLr ..

ErTE MABCHALE DER LAVATONE CVLE
IALIAN TR ALSATON ALHOSHTY

4 - Descrizione degli interventi

Gli interventi oggetto di valutazione e, conseguentemente, quelli per i quali la presente
relazione deve fornire dati che risultano necessari per individuare e valutare i principali
impatti sul paesaggio e sul patrimonio culturale, sono stati identificati ed elencati nella
seguente tabella, nonché rappresentati sulla Tav.RP.01.6 dell' Allegato “REL-PAE-02", inclusi
gli interventi propedeutici di acquisizione aree in testa sud-est (THROS), in testata nord-ovesl
(THR23) e in area terminal passeggeri:

pE——

SF1.2

Adeguamento torrenti Diavolone/Volta Ladri

Ampliamento e adeguamento terminal passeggeri SF2.1

Sistema viabilita di accosto - parcheggio aerostazione passeggeri SF2.2
e deviazione T. Volta Ladri.
Edifici mezzi di rampa

SF2.3

Edificio multifunzionale SF2.4

Nuova aerostazione e parcheggio Aviazione Generale

SF3.1
Nuovo deposito carburanti e area per carico cisterne SF3.2
Ampliamento e adeguamento edificio Vigili del Fuoco SF5.1

REL-PAE-01 — Relazione Paesaggistica
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EENAC S sk evwo costapamaLr ..

EriTE MABOMALE PER LAVATIONE CVALE
FLALMAN (R ASATION AL/ THOCFT)

Ai fini della valutazione della compatibilita degli interventi appena elencati, si descrivono di
seguito le diverse caratteristiche e configurazioni di ogni singolo intervento:

INT.01 - Acquisizione nuove aree

Come descritto in precedenza (cfr. parag.1.2), gli interventi previsti dal Piano di Sviluppo
hanno come esigenza prioritaria 'acquisizione di aree per |'espansione del nuovo sedime
aeroportuale onde poter realizzare |' allungamento della pista di volo di 367 m, 'ampliamento
del parcheggio area Terminale, la realizzazione di nuova viabilita, le opere correlate.

Le aree di esproprio, sia a sud- ovest che a nord-est del sedime aeroportuale, risultano
prevalentemente di natura agricola, con presenza di serre, edifici rurali e capannoni privi di
valore storico-architettonico. Le nuove aree di sedime da acquisire per circa 42 Ha totali
risultano da annettere in due fasi rispettivamente da 31 Ha - FASE 1 ed ulteriori 11 Ha -
FASE 2.

43
REL-PAE-01 - Relazione Paesaggistica
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A pag. 10 allegata del Piano particellare di esproprio INT_REL 07_PPE invece si evince

chiaramente che le aree interessano una zona comunque piu estesa di 42 ettari.

Aevogerts Salerne — Costg o Amalfi — Tnterventi previsa per fo svillippo dell ‘serapors - Plano Particellare o Expropeio

Si riporta _infing la stima - del costo complessivo atto all"acquisizione dei beni da trasferire all’Ente

espropriante;

STIMA DEI COSTI PER ESPROPRIO

INDENNITA' VALORE VENALE TERRENI € 6.280.739,16
INDENNITA' AGGIUNTIVA FITTAVOLO ¢ 138:416.16
INDENNITA' STRUTTURE " bt
INDENNITA' FRUTTO PENDENTE ¢ st
INDENNITA' DEPREZZAMENTO RELIQUATO € 110.136,00
A £ 512.814,97
VERBALI DI CONSISTENZA-FRAZIONAMENTI-ATTI | ¢ 195.,000,00
NOTARILI E ALTRO NECESSARIO PER LA BISOGNA

| € 10.363.814,97

SUPERFICIE TOTALE mg 540.657,00

SUPERFICIE ESPROPRIO mq|  367.480,00

SUPERFICIE RESIDUA mg 173.177,00

Salermo, Dicembre 2015

10
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A pag. 18 della REL_06_controdeduzioni allegata si legge:

** ’Enac illustra e specifica che gli interventi da mettere in opera seppure significativi e
consistenti, constano nel potenziamento e nella riqualifica di infrastrutture, strutture edilizie
ed impianti, gia esistenti nello scalo aeroportuale. **

' w— ’ Aeroporto di Salerno “Costa D'Amalfi”
£ ‘ENAC M LERNO COSTA DAMALF] ... Master Plan a Breve e Medio Termine

4. OSSERVAZIONE DELLA SIG.RA ANTONIETTA DE MARTINO DEL 23/08/2016
(DVA-2016-0021209)

Osservazione

Pag. 7 [...1Dai numerosi allegati visionati e dalle descrizioni effettuate, si rileva che pit che adeguamento
di aeroporto che allo stato attuale svolge solo da pochi mesi traffico limitato e per piccoli aeromobili e voli
privati, si tratta di un vero e proprio inserimento in un contesto agricolo urbano complesso e in parte
incontaminato, di una struttura ad altissime impatto ambientale. In definitiva un “nuovo aeroporto...]

Pag. 17 [...]Questo ove fosse ancora necessario sottolineare, che la grandezza di cio che si vuole realizzare,
le strutture da costruire non sono un semplice ampliamento di un aeroporto, ma trattasi in realta a tutti gl
effetti di "Costruzione di nuoveo aeroporto”. Pertanto questa procedura Via é da considerarsi Improponibile,
non secondo legge e da rigettare.

Risposta
Gli interventi previsti nel Master Plan a breve e medio termine sono interventi significativi di
adeguamento e potenziamento infrastrutturale dello scalo aeroportuale salernitano, che mirano ad

una riqualifica profonda dell’attuale stato delle infrastrutture. Essi si _configurano, ai sensi dalla

ircolar N 21/A | 31 "in i di ri ione"” “nNuUov;

costruzione”, in quanto puntano a potenziare e a completare un’infrastruttura gia esistente e

funzionante, ben definita dal punto di vista tipologico, ed inserita nel contesto territoriale,
caratterizzata perd da una operativita stagionale e limitata. Infatti, come si evince dalla relazione
del Master Plan, nella Relazione del Quadro Progettuale e nelle allegate Schede degli interventi con
la dettagliata descrizione dello stato attuale dell’aeroporto e delle opere a farsi, gli interventi
previsti nel Master Plan, seppur significativi e consistenti, constano nel potenziamento e nella
riqualifica di infrastrutture, strutture edilizie ed impianti, gia esistenti nello scalo aeroportuale.

In base agli indirizzi programmatici condivisi con il MIT e il MATTM, nel settore aeroportuale l'iter
procedurale normato dagli art. 1 comma 6 della L.351/95 e dalla relativa Circolare del Ministero
delle Infrastrutture 1408/96 prevede che I'ENAC esprima la propria approvazione tecnica sul Master
Plan presentato dal gestore aeroportuale, ed a seguire venga attivata la procedura di Valutazione di
Impatto Ambientale (V.I.A.) presso il Ministero dell’Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare
(MATTM) e dei Beni Culturali ed Ambientali (MIBACT). Peraltro da una visione del portale VIA/VAS
del Ministero dell’Ambiente si evince chiaramente che nel settore aeroportuale, indipendentemente
dalla natura degli interventi proposti (ristrutturazione/nuova costruzione/manutenzione etc.), le
procedure di Valutazione di Impatto ambientale riguardano sempre e soltanto i Master Plan

Aeroportuali, non gia progetti definitivi di singole opere.

Relazione di controdeduzione alle osservazioni del Pubblico

Si lascia alla Commissione la visione delle opere da costruire su 54 ettari di esproprio e
sempre la Commissione deve valutare la procedura di cui tenere conto e ogni altra
documentazione da acquisire agli atti se carente. Resta ferma al’affermazione della
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scrivente che per le tipologie di intervento e per la loro natura e finalita in questo caso si
configura la “costruzione di nuovo aeroporto”.

Pag.19 della Rel_06_controdeduzioni allegata si legge:

EEH AC MLERNO COSTA D’AMALFI ... Aeroporto di Salerno “Costa D'Amalfi”
Ere Mazcriur s oo O -

Master Plan a Breve e Medio Termine

In ambito aeroportuale lo strumento progettuale in grado di raffigurare lo sviluppo infrastrutturale
articolato su un orizzonte temporale di breve e medio periodo e di consentire la lettura organica e
complessiva dell'aeroporto come insieme di singoli sottosistemi composti da unita infrastrutturali & il
Master Plan aeroportuale. 1l livello di approfondimento presentato dai Master Plan, descritto nella
Circolare del Ministero dei Trasporti e dei LL.PP. 1408/96 e da apposite linee guida emanate dall'Enac
nel 2001, consente lo svolgimento della procedura V.I.A. A conclusione della procedura di V.1I.A., con
'emissione del relativo Decreto interministeriale (MATTM e MIBACT), I'ENAC attiva la procedura di
Conformita Urbanistica presso il Ministero delle Infrastrutture e dei Trasporti. La procedura attivata &
pertanto legittima.
Osservazione
Pag. 9 A pagina 249 sempre del SIA-QAMB-REL-01 5i legge: "CHE LA TAVOLA SIA-QAMEB-08 allegata al
presente quadro di riferimento ambientale , propone un analisi interpretative defle componenti strutturanti
la porzione di paesaggio della Piana del Sele interessata dagli interventi contenuti nel Piano di sviluppo
aeroportuale (lfa carta delle curve isofoniche di origine aeronautica in Leg diurno - scenario medio
termine). Le aree a piu diretta influenza del sistema urbano si sviluppano lungo le principali arterie viarie,
come descritto pocanzi, contenente in un frammentario sistema di aree periurbane, spesso privo dei
minimi standard df qualita urbana /1! S/ sottolinea che tali interpretazioni appaiono molto personali e
dipendenti da cio che chi scrive intende per “standard minimi di qualita urbana”. Certamente questi non
verranno elevali dalla presenza della struttura aeroportuale e né tantomeno abbiamo richiesto standard

diversi e né si desidera essere "colonizzati”. [...] Inoltre anche questa carta essendo una carta di curva
isofonica, si ferma prima di considerare la zona turistica del mare, la litoranea.

Risposta
Le tavole dello Studio riguardanti il rumore sono in tutto quattro e rappresentano ognuna una
situazione diversa e caratteristica di specifiche normative di riferimento.

1. SIA-QAMB-07:Carta delle curve isofoniche di origine aeronautica in LVA —
Scenario medio termine

2. SIA-QAMB-08:Carta delle curve isofoniche di origine aeronautica in LEQ(A) Diurnoc —
Scenario medio termine

3. SIA-QAMB-09:Carta delle curve isofoniche della rete viaria in LEQ(A) Diurno — Scenario
attuale

4. SIA-QAMB-10:Carta delle curve isofoniche della rete viaria e del traffico di origine
aeronautica in LEQ(A) - Diurno — Scenario medio termine

La tavola SIA-QAMB-07 risponde alla normativa italiana D.M. 31/10/1997. Tale decreto disciplina i
criteri per la misurazione del rumore emesso dagli aeromobili nelle attivita aeroportuali, le
procedure per ridurre il rumore e quelle per la classificazione degli aeroporti in base al livello di
inquinamento acustico. Si evidenziano, inoltre, i criteri di individuazione delle zone di rispetto per le
aree e le attivita aeroportuali e quelli che regolana le attivita urbanistiche in queste zone. In merito

Relazione di controdeduzione alle osservazioni del Pubblico

Si ribadisce che le misurazioni fonometriche dovrebbero essere effettuate sulle principali
arterie che circondano I'aeroporto e nei mesi estivi compreso sabato e domenica. Eseguire
queste misure a Dicembre o Aprile non restituiscono assolutamente la reale situazione del
rumore ambientale.
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A pag. 22-23 della REL_06 _controdeduzioni allegata si legge:

' — ‘ Aeroporto di Salerno “Costa D'Amalfi”
E ‘ENAC M LTS CORTR WAL v Master Plan a Breve e Medio Termine

seminativi, seminativi irrigui, pascolo cespugliato, serre; dalla documentazione catastale acquisita
si rileva che allinterno delle suddette particelle insistono una serie di strutture (spesso nel catasto
terreni indicati come enti urbani proprio per indicare che trattasi di costruzione realizzata su un
suolo agricolo) molte delle quali classificate come fabbricati rurali, depositi/rimesse/stalle/fabbricati
per le speciali esigenze di un‘attivita (categoria catastale C/2 -C/6-D/7), altri invece classificati
come abitazioni ( in massima parte contraddistinti dalle categorie A/2 -tipo civile, A/3 - tipo
economico, A/4 - tipo popolare). Ovviamente con l'attivazione della procedura espropriativa verra
verificato il regime concessorio delle suddette strutture. All'uopo si allega stralcio del PPE (Piano
Particellare) redatto nell’ambito della progettazione definitiva.

Le attivita ricreative sportive o di intrattenimento situate lungo la strada litoranea (ad una distanza
di 2,5 km dal limite del nuovo sedime aeroportuale con pista a 2200 m e per un fronte di 400 m)
sono limitate ai lidi o a piccole strutture alberghiere a forte vocazione stagionale, peraltro ricadenti
all'interno della Zona di tutela di tipo C ove “possono essere previsti un ragionevole incremento
della funzione residenziale, con indici di edificabilita medi, e nuove attivita non residenziali”.
Pertanto, anche paragonata ad altre realtd aeroportuali italiane, il contesto territoriale non
presenta elementi di particolare criticita.

In corrispondenza della testata 23 (Nord — est) & previsto I'esproprio di circa 11 Ha di terreno,
ricadenti nel comune di Pontecagnano Faiano, costituiti esclusivamente da aree agricole, in parte
occupati da serre anch’essi ricadenti in Zona E/E3: zone ad uso agricolo. Dal punto di vista
catastale i terreni oggetto di esproprio ricadono nel foglio 10 del N.C.T. e le corrispondenti
particelle sono classificate come seminativi, seminativi irrigui, colture protette laddove siano
presenti delle serre. Si sottolinea che gli espropri suddetti si rendono necessari per ragioni di
sicurezza, in quanto in base alle prescrizioni contenute nei regolamenti tecnici di settore
(Regolamento per la Costruzione e I'Esercizio degli Aeroporti II edizione del 21 ottobre 2003 -
Emendamento 9 del 23 ottobre 2014.ENAC e all’Annex 14 to the Convention on International Civil
Aviation — Aerodromes Volume I Sixth Edition July 2013) é previsto che all'estremita delle STRIP di
volo sia presente un‘area (RESA - Runway end safety area) con lo scopo di ridurre il rischio di
danni agli aeromobili che dovessero arrivare troppo corti in atterraggio o uscire di pista in decollo
od in atterraggio con specifiche caratteristiche geometriche. In particolare la RESA si estende,
dall'estremita della STRIP in questo caso verso la linea ferrata per 240m ed avra larghezza pari alla
larghezza della CGA. Pertanto la regolarizzazione della RESA, considerato che la normativa attuale
non consente piu deroghe a questi requisiti, & un intervento necessario a vantaggio, e non sfavore,
della safety aeroportuale. Si & inoltre perfettamente concordi nell'affermare che il settore

ortofrutticolo e caseario, in particolare quarta gamma/mozzarella concentrate proprio nella Piana

Relazione di controdeduzione alle osservazioni del Pubblico
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' ’ Aeroporto di Salerno "Costa D'Amalfi”
E‘ N/':\c -MLERHO COSTA PAMALF 1. Master Plan a Breve e Medio Termine
| Sele, rappresenta un‘eccellenza per la Campania. L'export dei distretti campani € tornato a

crescere nel 2015 del 6,9% ed il comparto agricolo/agroalimentare costituisce da solo quasi il 30%
delle esportazioni regionali; proprio in provincia di Salerno I'export nel settore agro-alimentare ha
fatto segnare nel 2015 un incremento del +15%. In tale ottica vista la richiamata collocazione
geografica, proprio il potenziamento infrastrutturale dell’Aeroporto di Salerno, come evidenziato fra
le linee strategiche di sviluppo del Master Plan, potrebbe consentire lo sviluppo del settore del
cargo aereo per |'esportazione dei prodotti locali (merci facilmente deperibili nel settore caseario o
ortofrutticolo o prodotti della quarta gamma che hanno attualmente come destinazioni
preferenziali I'Inghilterra, Paesi Scandinavi, Emirati Arabi). Infatti, sulla scia delle indicazioni per
un trasporto sostenibile dell'Unione europea nel caso specifico delle merci, il trasporto sulle brevi e
medie distanze (fino a 300 km) continuera ad essere effettuato su gomma, mentre sulle lunghe
distanze nell'ottica di una riduzione dellimpatto ambientale l'obiettivo comunitario & quello di
trasferire ad altri modi di trasporto il 30% del trasporto merci su gomma entro il 2030 e del 50 %
entro il 2050.

Si evidenzia altresi che, ai sensi della Circolare n,1408/1996, punto B, comma 4d, unitamente al
Mater Plan e stato redatto il “Piano Economico e Finanziario (PEF)” che ne costituisce parte
integrante. Il PEF illustra la sostenibilita economica e finanziaria del Master Plan, attraverso la
pianificazione strategica delle risorse e la valutazione finanziaria e reddituale in grado di verificare
preventivamente le opportunita ed i rischi del progetto. Il PEF, unitamente al Mater Plan, & stato
oggetto di valutazione nelle opportune sedi ed & stato oggetto di approvazione in linea tecnica da
parte del’ENAC.

Relazione di controdeduzione alle osservazioni del Pubblico
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(Enac)*** Si e perfettamente concordi nell’affermare che il settore ortofrutticolo e caseario,
in particolare quarta gamma/mozzarella concentrate proprio nella piana del Sele,
rappresenta un’eccellenza per la Campania. .........In tale ottica vista la richiamata collocazione
geografica, proprio il potenziamento infrastrutturale dell’aeroporto di Salerno,come
evidenziato fra le linee strategiche di sviluppo del Master Plan,potrebbe consentire lo
sviluppo del settore del cargo aereo per I'esportazione dei prodotti localimerci facilmente
deperibili nel settore caseario o ortofrutticolo o prodotti della quarta gamma che hanno

attualmente come destinazione preferenziale I'Inghilterra, Paesi Scandinavi ed Emirati Arabi.
k %k k

Si allegano:

1. “linee guide Tecnico-agronomiche per i prodotti di quarta gamma “




1 - La IV gamma: prodotti orticoli ad alto valore aggiunto

Con il termine di IV gamma vengono indicate preparazioni di prodotti
ortofrutticoli freschi, mondati delle parti non utilizzabili, tagliati, lavati, asciugati,
imballati in buste o vaschette di plastica e venduti in banco refrigerato (Fig.1).

Fig. 1 - Prodotti di IV gamma nelle confezioni pii comuni

Questi prodotti pronti al consumo rispondono al bisogno del consumatore di
ridurre i tempi di preparazione dei pasti ed il volume degli scarti di cucina, ma
sono piuttosto fragili, perché il sistema di lavorazione non consente di
stabilizzarli biologicamente.

1l livello e la durata della qualita alimentare dipendono dalle condizioni
dell'intero sistema di produzione e distribuzione.

1l primo requisito riguarda la qualita dei vegetali utilizzati, che devono essere
senza difetti e ottenuti in condizioni di massima igiene.

Linee guida tecnico-agronomiche per i prodotti di IV gamma Pag. 1

Pag.19a51



1.1 - La dimensione del comparto in ltalia

Le aziende che trasformano IV gamma in Italia sono una trentina, di cui ben 20
localizzate in Lombardia. 1l livello di concentrazione &€ molto alto, con due o tre
imprese dominanti. Il Sud & marginale rispetto alla trasformazione in guanto
dispane di sole quattro imprese, ma fornisce una quota elevata di vegetali da
trasformare, provenienti soprattutto da Campania e Puglia. La IV gamma
interessa prevalentemente la Grande Distribuzione, dalla quale & vista con
favore perché consente una migliore gestione di scaffale, I'uso di marchi propri
e riduzioni di costi.

Il mercato italiano assorbe circa 11.000 tonnellate di prodotti all'anno, per un
valore di circa 120 miliardi di lire, con una domanda concentrata nel Nord. I
trend degli ultimi anni evidenzia una sostanziale stabilita dei volumi consumati.
Nonostante il successo fino ad ora limitato della IV gamma presso i consumatori
italiani, questi prodotti hanno prospettive interessanti, perché rispondono ad
esigenze sempre pil sentite dalla maggioranza della societa, come risparmiare
tempo e fatica nel preparare i pasti o usare i prodotti in singole porzioni.
Esigenze di questo tipo sono caratteristiche di un contesto socio-economico
largamente rappresentato in Europa, dove e servito da un sistema distributivo
idoneo a sostenere la diffusione dei prodotti di IV gamma.

Per il sistema produttivo italiano, gia presente nell'area europea come fornitore
di ortofrutta fresca, queste tendenze offrono buone opportunita di migliorare la
qualificazione dei prodotti.

1.2 - Le tipologie di prodotto

Le insalate, in preparazioni di singole o pil specie, sono i prodotti di IV gamma
pit rappresentativi, ma la gamma dei prodotti & in espansione, con preparazioni
a base di nuove specie di piante e parti di pianta (Tab. 1).

Linee guida tecnico-agronomiche per i prodotti di TV gamma Pag, 2
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Tab. 1 - Principali prodotti e preparazioni di IV gamma

Organi e parti di pianta

Piante intere

Foglie

Steli, fusti, radici e organi
sotterranei

Valerianella (songino);

Germinelli (soja, adzuchi);

Lattuga, indivia, rucola, valerianella,
radicchio, spinacio, cicoria, bietola

Cipolla, carota, sedano, patata, finocchio

Infiorescenze Broccolo, cavolfiore, cima di rapa
Frutti Peperone, zucchino, melone, uva, ananas
Preparazioni

Preparazioni di una sola
specie
Preparazioni miste

Aromi e spezie

Insalate, frutti mondati.

Insalate miste; mescolanze di ortaggi per
minestre e fritture; macedonie di frutta;
Prezzemolo, basilico, dragoncello, issopo,
timo, finocchio selvatico, salvia, rosmarino,
alloro

1.3 - Lavorazione e durata commerciale

Il processo per ottenere preparazioni di vegetali freschi pronti per il consumo é

piuttosto semplice, consistendo in operazioni di mondatura, lavaggio, taglio,

pesatura e imballaggio.

La trasformazione in IV gamma pud essere fatta in catena continua:

lavorazione, distribuzione, vendita, consumo. Diversi prodotti possono essere

gestiti in catena discontinua, con fasi di conservazione prima o dopo la

lavorazione oppure con diversi gradi di lavorazione non realizzati nello stesso

luogo.

La deperibilita dei prodotti lavorati rispetto a quelli intatti e la qualita che
devono avere per l'uso previsto, condizionano la distanza degli impianti di

trasformazione rispetto ai luoghi di consumo e di produzione. Il miglioramento
delle condizioni di gestione del prodotto finito, cioé imballaggi, impianti,

Linee guida tecnico-agronomiche per i prodotti di TV gamma
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trasporti e regime termico, favorisce una localizzazione degli stabilimenti
prossima alle zone di produzione della materia prima.

La durata commerciale dei prodotti di IV gamma dipende delle caratteristiche
dei diversi vegetali e del sistema di produzione. Una durata ragionevole per le
insalate & nell’'ordine di una settimana.

In generale, la microbiologia e la fisiologia di questi prodotti portano ad
escludere tentativi di prolungamento della shelf-fife oltre i limiti accettabili per
una commercializzazione normale: le proprietd igieniche e sanitarie si
deteriorano ed il decadimento qualitativo porta a colori e odori anomali che non
sfuggono al consumatore.

2 - Requisiti dei vegetali per la IV gamma

La IV gamma non € un modo per valorizzare ortaggi di seconda categoria, ma

rappresenta uno sforzo per elevare il livello dell'offerta dei prodotti orticoli

freschi, aggiungendovi un servizio di preparazione, in vista di un consumo
dilazionato in un certo tempo. Soltanto vegetali della migliore qualita, in termini

di sviluppo, condizione fisiologica, aspetto e integrita, possono reggere allo

stress indotto dalla preparazione, in modo da risultare ancora appetibili fino al

termine della prevista durata commerciale.

Pulizia e sicurezza sanitaria, certamente necessarie per i prodotti destinati al

mercato del fresco, sono indispensabili per la IV gamma. Oltre all'assenza di

contaminanti di sintesi, i seguenti requisiti condizionano particolarmente

I'idoneita dei prodotti:

+ l'assenza di sostanze estranee (insetti, terra, pietre, schegge di legno e
metallo, erbe infestanti), perché non vengono allontanate facilmente con il
lavaggio ed alcune possono danneggiare gli strumenti di taglio o presentare
qualche pericolo per il consumatore;

# un basso livello della carica microbica, perché le sue attivita riducono la
durata di vita dei prodotti;

# un minimo rischio di contaminazione con microrganismi patogeni per I'uomo,

perché non & possibile tenerli sotto controllo con il processo di lavorazione.

Linee guida tecnico-agronomiche per i prodotti di TV gamma Pag. 4
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2.1 - Qualificazione delle risorse naturali

Varieta

Una cultivar con attributi qualitativi soddisfacenti per i consumatori deve avere
anche caratteristiche fisiclogiche idonee a conferire elevata resistenza al
deterioramento nelle condizioni di frammentazione degli organi ed elevata
umidita relativa della IV gamma. Sono preferibili cultivar con basso livello di
attivita degli enzimi che contribuiscono ai processi degradativi (imbrunimento,
ammorbidimento, produzione di sostanze volatili), come polifenolossidasi ed
emicellulasi. Le varieta sensibili al freddo hanno una conservabilita minore,
anche perché i danni da freddo limitano I'uso delle basse temperature per
controllare il deterioramento. La scelta di varieta meno sensibili al freddo
consente maggiore flessibilita nella gestione delle temperature e un
miglioramento della conservazione e della gualita.

Per consentire una continuita di produzione in linea con le attese dei mercati di
consumo occorrono cultivar a bassa sensibilita stagionale, coltivabili in pid
periodi dell'anno, o famiglie di cultivar con le stesse caratteristiche
organolettiche e fisiologiche, ma differenziate per l'adattamento alle diverse
condizioni stagionali.

La resistenza genetica alle malattie consente di assicurare [Iintegrita del
prodotto evitando, o riducendo, I'uso di fitofarmaci e il conseguente accumulo
di residui nel prodotto. Integrita e assenza di stress contribuiscono a ridurre sia
il livello di attivita metabolica del vegetale che le vie di accesso e gli stimoli alla
colonizzazione microbica prima della lavorazione. La pezzatura, per alcune
specie (es. indivia riccia e scarola), pud essere caratteristica preferenziale per
una maggiore resa di lavorazione (percentuale di imbianchimento, minor scarto
e minor incidenza della mano d'opera).

Peraltro, la crescita del settore potra ulteriormente giustificare e stimolare la
selezione di cultivar specificamente adatte per la IV gamma, anche se alcune
aziende sementiere (Asgrow, Bruinsma, EnzaZaden, ecc.) gia citano per talune

specie le varieta per la IV gamma. A tale riguardo, I'analisi delle preferenze del
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consumatore e dei bisogni del trasformatore dovrebbe precedere il programma
di miglioramento.

Ad oggi, per la maggior parte delle specie, si ha ancora un impiego promiscuo
delle varieta e dell'agrotecnica (mercato fresco e mercato della IV gamma); per
maggiori dettagli sulle principali varieta consigliate si vedano le schede allegate,
tenendo comungue conto delle evoluzioni commerciali e legislative e delle
esperienze che si verificheranno nei singoli areali produttivi.

Localizzazione

Un ambiente agro-climatico idoneo & la prima condizione per ottenere prodotti
della qualita necessaria per la IV gamma.

Ambienti sfavorevoli non consentono uno sviluppo normale delle piante e degli
organi utilizzati come prodotti, favorendo inoltre la suscettibilita della coltura a
fisiopatie, attacchi di patogeni e parassiti.

Prodotti sottoposti a stress fisiologici e danneggiati da patogeni o parassiti
tendono a deteriorarsi troppo rapidamente dopo la raccolta, sia per ritmi
anomali dell'attivita fisiologica che per maggiori possibilita di insediamento e
crescita microbica. Maggiore esposizione a malattie e parassiti comporta inoltre
un maggior impegno di protezione con fitofarmaci, con il rischio di aumentare i
residui chimici di sintesi nel prodotto.

La vicinanza a fonti di impurita chimiche e microbiologiche pud ridurre molto
l'idoneita dei vegetali per la IV gamma. Residui di metalli pesanti possono
costituire un rischio in zone esposte al traffico automobilistico, a reflui di
allevamenti animali o ad altre fonti di inquinamento. Dalla prossimita di aziende
zootecniche puo® inoltre dipendere una carica troppo elevata di microrganismi
potenzialmente patogeni per l'uomo. Allo stesso modo non si dovrebbero
produrre vegetali per la IV gamma su terreni utilizzati anche per il pascolo o
assoggettati alla stabbiatura o trattati con ammendanti di origine animale, o
terreni vicini ad aree di questo tipo.
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Un altro importante aspetto della localizzazione € la distanza dallimpianto di
lavorazione, in quanto l'intervallo tra raccolta e lavorazione deve essere il piu

breve possibile o, comungue, garantito in condizioni idonee di temperature.

Terreni

Tra le specie interessate alla IV gamma, molte vengono coltivate a pieno campo
(indivie, spinacio, carote, ecc.), altre in ambiente protetto (cicorino, valerianella,
rucole, ecc.); in entrambi i casi sono comungue da preferire terreni di medio
impasto o sciolti che meglio consentono la lavorazione e il drenaggio, evitando
condizioni di asfissia o ristagno idrico.

La coltura protetta é finalizzata prevalentemente a produzioni fuori stagione.
Accoppiata con substrati fuori-suolo, laddove applicabili, potrebbe consentire la
produzione di vegetali su misura per le esigenze della IV gamma.

Va tuttavia riconosciuto che il fuori-suolo, pur presentando piu basse cariche
microbiche sui vegetali rispetto alla coltura in suolo, non mette al riparo dal
rischio di inquinamento con microrganismi patogeni, specialmente se la qualita
dell'acqua & scadente e la gestione non rispetta gli indispensabili requisiti
igienici.

Acqua

In tutto il percorso della filiera, la qualita dell'acqua che viene a contatto con il
prodotto ne determina in larga misura la qualita microbiologica. Derivata da
fonti superficiali o sotterranee, I'acqua raggiunge il prodotto nella fase agricola
principalmente attraverso l'irrigazione e la distribuzione fluida di fertilizzanti e
fitofarmaci, nelle fasi successive attraverso certi metodi di refrigerazione e il
lavaggio.

L'acqua di qualita scadente, inquinata anche con modeste cariche di
microrganismi patogeni, pud essere fonte diretta e mezzo per la diffusione di
contaminanti nelle colture e nel sistema di trasformazione e distribuzione dei
prodotti. Il rischio & maggiore quando il contatto & vicino al consumo e con |

prodotti da organi fogliari, specialmente se a superficie rugosa.
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La qualita dell'acqua disponibile per I'agricoltura non & costante, perché le fonti
superficiali e quelle sotterranee di falda possono essere esposte a
contaminazioni temporanee per ruscellamenti e percolamenti di acque
provenienti da zone inquinate: allevamenti intensivi ed estensivi, sistemi di
spurgo dei reflui animali e umani soggetti a perdite, aree ricche di fauna
selvatica.

Anche l'accesso non controllato degli animali alle riserve d'acqua & causa di
inquinamento., La situazione & complicata dal fatto che, non sempre,
I'agricoltore pud controllare le fonti di approvvigionamento idrico e quasi mai
puo influire sul tratto a monte dell’azienda.

In ogni caso, nel valutare lidoneitd della risorsa idrica, bisogna considerare i
fattori che possono influenzarne la qualitd nel suo percorso a monte
dell'azienda: esposizione a contatto con animali, possibilita di ricezione di
ruscellamenti e percolamenti da aree zootecniche e campi letamati, tipo di
controllo esercitato dalle aziende a monte, eventuali contaminazioni con
prodotti fitosanitari, ecc..

L'acqua che viene a contatto con i vegetali dopo la raccolta deve essere di
gualita potabile. La bagnatura dei prodotti peggiora l'inquinamento, anche se
l'acqua & pulita, perché favorisce lo sviluppo dei microrganismi e la dispersione
sui tessuti vegetali di altri contaminanti. Il lavaggio, anche seguito dalla
necessaria asciugatura, pud tanto ridurre l'inquinamento quanto diffonderlo, a
seconda del grado di pulizia dell'acqua, che peggiora rapidamente con I'uso
della stessa acqua su lotti successivi di prodotto.

Periodicamente & opportuno verificare la qualita dell’acqua proveniente da fonti
non controllate rilevando la frequenza di un indicatore di inquinamento fecale
come il batterio Escherichia coli Si deve comunque considerare che un test
negativo non esclude la presenza a bassa frequenza dell’'organismo ricercato e
che i test batterici non informano sulla presenza di virus e protozoi, ragione per

cui ogni tanto & opportuno eseguire analisi piu complete.
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Impianti e mezzi

Le aziende che forniscono vegetali per la IV gamma devono avere le strutture
per limballaggio e l'eventuale refrigerazione dei prodotti e per ligiene del
personale, specialmente di quello impegnato nella raccolta.

Occorrono ambienti per mballaggio e il carico sui mezzi di trasporto che si
possano mantenere ad adeguata temperatura, faciimente puliti e non diano
ricetto ad animali vettori di contaminanti (es. topi, uccelli, ecc.). Gli imballaggi
per il trasporto, preferibilmente di plastica, vanno lavati periodicamente e
custoditi al riparo da fonti di sporcizia. Le attrezzature impiegate per la raccolta
(contenitori, coltelli, stivali, guanti, ecc) devono essere mantenute funzionali e
pulite.

Occorrerebbero locali igienici sistemati lontano da fonti di acqua irrigua, in
luoghi da cui non sia possibile un ruscellamento delle acque di pioggia verso
zone coltivate, e che tuttavia siano facilmente accessibili al personale ogni volta
che ne abbia bisogno, per evitare che usi a tal fine altri luoghi dell’azienda. [
reflui non devono finire in azienda, ma vanno immessi in un sistema adeguato
di raccolta e smaltimento.

I locali devono essere puliti regolarmente e prowvisti di acqua corrente, carta
igienica, sapone liquido, mezzi di asciugamento igienico (rotoli o tovaglioli di

carta) e relativi contenitori di distribuzione e smaltimento.

3. - La gestione dei processi produttivi

La presenza di microrganismi patogeni per I'uomo, prima causa di insicurezza
dei prodotti di IV gamma, dipende principalmente da pratiche di gestione dei
processi produttivi e in particolare:

# UsO irriguo di acque contaminate;

* impropria preparazione e applicazione di fertilizzanti organici;

* raccolta e lavaggio di prodotti con procedimenti insicuri.

Oltre a soddisfare i requisiti igienici, che vanno considerati come un minimo, i

vegetali per la IV gamma devono possedere le proprieta qualitative necessarie
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per fornire prodotti attraenti dopo aver subito i maltrattamenti della
lavorazione. Avendo a disposizione idonee risorse produttive, la coltivazione va
condotta in modo da fornire alla pianta un ambiente favorevole a un rapido e
armonico sviluppo, operando tuttavia in modo che i requisiti dei prodotti siano
soddisfatti senza aumentare i rischi per il consumatore e per I'ambiente.

r opportuno rifarsi al Codice di Buona Pratica Agricola, e, ove presenti, ai
disciplinari di produzione integrata e/o ai capitolati dei clienti.

3.1 - Sistemazioni del terreno

La coltivazione degli ortaggi su prode, pratica antica e molto diffusa, favorisce
lo sviluppo delle piante grazie alla migliore abitabilita della zona radicale, che
non & soggetta a ristagno idrico, riceve pit ossigeno e si riscalda pit facilmente.
Le piante non rischiano di rimanere a lungo in condizioni di saturazione idrica
dopo le piogge e sono meno esposte alle infezioni da parte di funghi e batteri
fitopatogeni.

La maggiore regolarita di sviluppo della vegetazione consente di ottenere organi
vegetali di consistenza ideale e di programmare efficacemente le produzioni.

Per funzionare bene, le prode devono essere ben ferme, altrimenti si
prosciugana troppo rapidamente e le piante vi affondano. Una consistenza
adeguata pud essere ottenuta con macchine che comprimono leggermente il
suolo sollevato. In ambiente ventoso e asciutto la riduzione dell'umidita nelle
prode pud essere tale da richiedere sistemi di irrigazione continui o con
frequenti adacquamenti.

Questa pratica e applicabile sia nel pieno campo che nelle colture protette, sia
per specie da foglie che da radice.

3.2 - Sistemi di protezione (pacciamature, tessuto non tessuto, tunnel - serre)

La pacciamatura con film plastici protegge la pianta dal contatto con il terreno,
riduce le perdite d'acqua per evaporazione e le perdite di nutrienti per

lisciviazione, riscalda il terreno con film chiari, aiuta a controllare le erbe
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infestanti con film scuri. I film alluminati, riflettenti, ostacolano l'insediamento di
afidi sulle piante.

Gli inconvenienti della pacciamatura plastica sono l'esclusione dell'acqua di
pioggia dal terreno, il costo di acquisto e quello di smaltimento del materiale
usato. A tale riguardo si trovano in commercio anche plastiche degradabili.

Una pacciamatura efficace richiede terreno ben lavorato e pareggiato,
previamente concimato e trattato se necessario con erbicidi o geodisinfestanti,
con umidita portata a capacita di campo prima della copertura, se non si
pratica, come & preferibile, |'irrigazione a goccia sotto la plastica. Questa deve
aderire bene alla superficie del suolo, per controllare le erbe infestanti ed
evitare di essere sollevata sotto i colpi del vento.

I film di tessuto-non-tessuto vengono impiegati generalmente a pieno campo
nei cicli precoci; sono sostenuti direttamente dalle piante e aumentano di
qualche grado la temperatura a livello della vegetazione ed escludono afidi e
simili insetti. Questi film vengono asportati quando si innalzano le temperature
o guando sono necessari interventi fitosanitari. Il loro impiego si lega
soprattutto a indivie, scarole, lattughe, carote.

I tunnel-serre riguardano una parte notevole della produzione di ortaggi per IV
gamma. Il tunnel-serra & preferito per il buon compromesso tra costi e
funzionalita e la possibilita, nelle aree meridionali, di essere utilizzato nella
stagione fredda senza riscaldamento artificiale. La pausa estiva pud essere
impiegata per la solarizzazione del terreno, che consente di realizzare un buon
controllo se al riscaldamento del terreno (pacciamato con plastica scura)
contribuisce anche il calore dell'ambiente interno alla serra tenuta chiusa.

Per beneficiare dei vantagai offerti dal sistema serra evitandone i rischi, occorre
uno stretto controllo dell'ambiente, volto a prevenire |'insorgenza di fitopatie e
le infestazioni di parassiti, come pure le frequentazioni indebite di animali,
attuato mettendo in atto tutti | metodi di difesa fisici, agronomici e biologici. A
tali condizioni si potrebbe ottenere anche un basso livello di cariche microbiche
sui vegetali prodotti. Vengono generalmente utilizzati per le coltivazioni di

insalatine quali rucola, valerianella, lattughe da taglio, cicorino, ecc..
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3.3 - La gestione della fertilita del suolo

Il miglioramento della fertilita deve essere inquadrato in un programma globale
di gestione del suolo, comprendente lavorazioni, rotazioni, controllo delle piante
infestanti, correzione della reazione, irrigazione e drenaggio, perché alle
carenze di questi fattori non si pud rimediare con la somministrazione di
fertilizzanti.

La produzione di ortaggi di buona qualita riesce meglio in suoli profondi, ben
drenati e sistemati, con struttura stabile e reazione da subacida a neutra, come
guelli di tessitura media con un buon contenuto di sostanza organica. Una
struttura stabile favorisce il passaggio dell'aria e dell'acqua e resiste all'erosione,
ma per essere conservata richiede che gli interventi di lavorazione siano ristretti
al minimo indispensabile e condotti in condizioni opportune.

Rotazioni

Sono noti i benefici agronomici dell’avvicendamento colturale, ma difficilmente
possono essere inserite in un sistema orticolo le colture pil opportune per
migliorare la condizione del suolo, come cereali, foraggere o leguminose. Nei
casi pit favorevoli si avvicendano specie orticole diverse per caratteristiche
vegetative. Tuttavia, nelle aziende pill specializzate anche questa soluzione,
diventa difficile. Nel considerare costi e benefici dell’avvicendamento si deve
tenere presente che ['uso ridotto o improprio della rotazione comporta
comunque un peggioramento delle condizioni di habitat delle piante coltivate e
si risolve alla fine in un minor rendimento dell‘attivita (cali di rese e di qualita,
maggiori problematiche fitosanitarie, maggiori spese, ecc.).

Fertilizzanti organici

I letami forniscono macro e micronutrienti per le colture e composti organici per
il suolo, contribuendo a mantenere la stabilita delle struttura in un regime di
frequenti lavorazioni.

L'uso di letami comporta anche inconvenienti, soprattutto se si tratta di

materiali non adeguatamente maturati. Uno & la diffusione di semi di specie
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infestanti. Un altro & I'apporto di elementi e sostanze che possono peggiorare la
qualita biochimica dei prodotti, come i metalli pesanti, o squilibrare lo sviluppo
delle piante, come sostanze organiche di tipo ormonico. Un altro ancora,
particolarmente negativo per la qualitd degli ortaggi di IV gamma, & 'aumento
sui prodotti delle cariche di microrganismi associati alle deiezioni animali, inclusi
guelli patogeni per l'uvomo. Diversi patogeni riscontrati sugli ortaggi freschi (£
coli, Salmonells, Cryptosporidiuni) sono associati a deiezioni animali e in
particolare a quelle dei ruminanti. Problemi analoghi presentanc anche i
materiali organici ottenuti dal compostaggio di reflui urbani.

In considerazione del preminente requisito di sicurezza igienico-sanitaria e della
difficoltd di evitare i suddetti inconvenienti nel contesto dell'impresa orticola, é
preferibile non utilizzare letami o composti nelle colture per la IV gamma,
perché i cicli colturali sono generalmente brevi e continui e in tali condizioni non
& possibile una efficace gestione del rischio. Inoltre, la capacita dei processi di
compostaggio di eliminare i microrganismi patogeni € un‘ipotesi ancora da
confermare sperimentalmente, essendosi finora le ricerche interessate
principalmente agli effetti sulla fertilita del terreno e sulla qualita organolettica
dei prodotti.

Come alternativa si possono considerare fertilizzanti derivati  dalla
trasformazione di materiali organici con processi di umificazione. Anche i
sovescl possono migliorare la condizione del suolo e in alcuni casi ridurre le
popolazioni di piante infestanti e di parassiti, ma il loro uso in un indirizzo
orticolo & piuttosto problematico, sia per il costo in termini di spese e produzioni
mancate, che per inconvenienti possibili alle colture successive, se impiantate a
distanza troppo breve dall'incorporazione del materiale sovesciato.

Anche se non si impiegano letami direttamente sulle colture per IV gamma,
sono comungue necessarie alcune pratiche di profilassi per minimizzare il rischio
di contaminazione connesso ai reflui animali.

+ Programmare la distribuzione di letami fisicamente e temporalmente lontano

dalle colture di IV gamma ed escludere queste dai campi in vicinanza di aree
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di stoccaggio dei reflui o in posizione soggette a ruscellamenti provenienti
da esse,

+ Installare opportune barriere e coperture per ridurre |impatto di tali aree
sull'ambiente circostante e la frequentazione delle stesse da parte di animali.

+ Prima di utilizzarli nei campi di ortaggi, pulire attrezzi e macchine con acqua
ad alta pressione o vapore dopo |'uso o il passaggio in aree di stoccaggio dei
reflui.

+ Ridurre, con coltivazione su prode e pacciamatura, il contatto con il terreno
degli organi vegetali utilizzati come prodotti, soprattutto verso la raccolta.

# Minimizzare la possibilita di contaminazione con feci animali, impedendo agli

animali I'accesso alle colture e alle aree di gestione dei prodotti.

Analisi del terreno

Per calibrare I'uso di fertilizzanti & necessario tenere sotto osservazione la
dotazione di elementi assimilabili e la reazione del suolo, mediante esami con
cadenza periodica comprendenti: pH, sostanza organica, N, P, K, Mg, Ca. Se si
modificano gli apporti di fertilizzanti da un anno all'altro pud essere opportuno
far eseguire esami chimici del terreno a intervalli anche annuali.

Reazione chimica

Gli ortaggi si sviluppano bene in terreni con pH compresi tra 5.5 e 7.5, intervallo
che massimizza la disponibilita per i principali elementi e la restringe per i
metalli tossici. Se la reazione del terreno si discosta sensibilmente da tali valori,
& necessario applicare ammendanti, il cui dosaggio pud essere determinato in
base all'acidita scambiabile. Se le quantita da applicare sono di una certa
consistenza & preferibile frazionare gli apporti in piti periodi.

Fertilizzanti sintetici

Per gli ortaggi l'elemento pil critico & I'azoto, perché eventuali carenze ed
eccessi peggiorano la quantita e la qualita dei prodotti. Le carenze portano a
difetti di consistenza degli organi eduli, che risultano poco croccanti. Gli eccessi
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fanno ottenere prodotti pit turgidi e croccanti, favorendo una maggiore

ritenzione idrica dei tessuti, ma tendono a peggiorare la conservabilita e la

gualita alimentare dei prodotti, aumentando la sensibilita alle cause avverse e i

residui di nitrati, Eccessi o carenze possono verificarsi anche con concimazioni

normali, se le modalita e i tempi di somministrazione non rispondono alle

esigenze fisiologiche delle colture.

Le varie forme di azoto somministrate al terreno vengono presto convertite in

guella nitrica esposta alla lisciviazione. Per limitare le perdite dal sistema

agricolo verso altri sistemi ambientali &€ necessario usare l'azoto in modo

efficiente, fornendolo alle piante in quantita idonee e quando serve per lo

sviluppo, attenendosi ad alcuni criteri di base:

+ Evitare apporti eccessivi di azoto in una singola somministrazione.

+ Limitare le somministrazioni pre-impianto, soprattutto se comportano un
interramento profondo.

+ Distribuirlo in modo localizzato allimpianto o al momento di maggior
assorbimento da parte delle piante.

+ Rapportare le dosi alla superficie effettivamente concimata, escludendo
guella delle interfile.

+ Mettere in conto I'azoto fornito da matrici organiche.

+ Impiegare sovesci nei tempi morti per trattenere I'azoto nello strato di
terreno lavorato e limitare le perdite per dilavamento.

+ Utilizzare fertilizzanti a lenta cessione.

La risposta degli ortaggi al fosforo & sensibile soltanto a livelli molto bassi della

disponibilita nel suclo e, inoltre, le guantita assorbite sono le pil basse tra

quelle dei nutrienti primari e secondari. Per la fertilizzazione fosfatica vengono

abitualmente raccomandate quantita non sempre giustificate dalla risposta dei

vegetali, in base a considerazioni piuttosto teoriche, basate sull'ipotesi della

rapida inattivazione dell'elemento, causa di limitata accessibilita delle piante alla

riserva disponibile nel suolo. Nonostante |'adesione dal fosforo alle particelle del

terreno e la scarsa solubilita (ma quello presente nei composti organici &

parzialmente solubile in acqua) non sono rari i casi di inquinamento ambientale,
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dovuti soprattutto a dilavamento ed erosione del terreno. Per aumentare

l'efficienza degli apporti di fosforo & opportuno seguire | seguenti criteri.

+ Tenere maggior conto della risposta delle piante, evitando somministrazioni
puramente cautelative se non c'é risposta.

+ Distribuirlo in modo localizzato all'impianto.

+ Rapportare le dosi alla superficie effettivamente concimata.

+ Prevenire il dilavamento e I'erosione.

Anche per il potassio si puo dire che la risposta delle colture é spesso modesta

o0 assente, salvo che nei terreni poveri dell'elemento. Invece |'assorbimento pud

aumentare anche se la produzione non viene modificata. La somministrazione

dei fertilizzanti potassici pud essere fatta a tutto campo o localizzata,

preferibilmente alla preparazione del terreno per l'impianto della coltura.

Applicazioni frazionate possono essere giustificate soltanto da un eccesso di

precipitazioni durante lo sviluppo delle piante. Per un uso efficiente del potassio

valgono gli stessi criteri indicati per il fosforo.

I nutrienti secondari - calcio, magnesio e zolfo - benché importanti per lo

sviluppo al pari di quelli principali, non sono assorbiti in grandi quantita e

raramente richiedono specifiche applicazioni, anche perché si trovano in molti

concimi semplici.

I micronutrienti sono altrettanto necessari, ma richiesti in quantita molto

piccole, per cui bastano le dotazioni naturali del terreno, salvo casi di carenza,

che possono capitare pid facilmente in suoli con pH anomali, o con andamenti

climatici particolari.

Al merito dei quantitativi ammessi dei principali elementi (N, P, K) nelle diverse

colture, si vedano, ove presenti, i disciplinari di produzione integrata e le schede

allegate.

3.4 - Irrigazione

Gli stress idrici peggiorano la qualita dei vegetali e vanno evitati. La stima delle
condizioni di bisogno che giustificano l'intervento irriguo pud essere eseguita
con modelli teorici o pit semplicemente sulla base dell'esperienza.
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Un buon sistema di irrigazione deve consentire di completare I'adaquamento in
un tempo ragionevole, distribuendo I'acqua in modo uniforme e con un‘intensita
non superiore alla capacita di assorbimento del suolo.

L'irrigazione a goccia, specialmente se accoppiata alla pacciamatura, &
preferibile per diversi vantaggi: e piu efficiente, impiegando volumi minori
rispetto agli altri metodi; riduce il rischio di lisciviazione dei nutrienti; consente
la fertirrigazione, con una riduzione degli apporti di azoto; consente di evitare la
bagnatura della vegetazione e il conseguente maggior rischio di fitopatie e di
contaminazioni veicolate dall'acqua. I difetti sono: il costo elevato dellimpianto;
la necessita di pulire piQ volte gli erogatori con acqua clorata per eliminarne le
incrostazioni che ne riducono la funzionalita; la maggior frequenza degli
interventi per i limiti del flusso di erogazione.

Anche se quasi mai & possibile per l'agricoltore controllare i fattori che
determinano la qualita dell'acqua nel percorso a monte dell'azienda, bisogna
comungue esercitare un controllo nell'ambito aziendale, proteggendo canali,
pozzi, pompe e condutture dallaccesso incontrollato di animali domestici e
selvatici, allo scopo di limitare la possibilita di contaminazione con feci animali e
dall'uso improprio di prodotti fitosanitari in prossimita della fonte irrigua. Il
contatto degli organi eduli delle piante con acqua contaminata é tanto piu
rischioso per la gualita microbiologica dei prodotti quanto pit & vicino al

momento della raccolta.

3.5 - Controllo delle piante infestanti

La flora infestante che si puo sviluppare negli ortaggi e in quelli destinati alla IV
gamma & molto variabile, in relazione al periodo (primaverile-autunnale, ecc.) e
al tipo di coltivazione (pieno campo/protetto, colture seminate/trapiantate,
rotazionifmonocolture, ecc.).

Il contenimento pud avvenire con mezzi agronomici (avvicendamento), con
mezzi meccanici (scerbature, sarchiature, ecc.) e, soprattutto, con mezzi

chimici, impiegati sia in pre semina/trapianto, che in post emergenza.
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A questo preciso riguardo si rimanda all'adozione dei disciplinari di produzione
integrata e alle indicazioni riportate nelle schede tecniche allegate, avendo cura
di utilizzare tutti gli accorgimenti che ne consentano un limitato uso

(monitoragaio, riduzione delle dosi, riduzione dei volumi, ecc.).

3.6 - Difesa integrata dalle avversita

Una grande varieta di patologie pud risultare da condizioni di stress pre e post
raccolta. Le fisiopatie e fitopatologie peggiorano direttamente la qualita dei
prodotti in varia misura a seconda dell’agente patogeno e dello stato fisiologico
della pianta. I patogeni possono anche rimanere in una condizione di
guiescenza fino al termine della trasformazione e attivarsi con effetti devastanti
nelle condizioni favorevoli della IV gamma. Lo stato di sanita e integrita dei
vegetali influenza la resistenza alle attivita demolitrici dei microrganismi e la
risposta a eventi di stress: in condizioni di resistenza affievolita anche deboli
microrganismi ubiquitari, che in genere non darebbero fastidio, possono
diventare un problema.
Un'efficace protezione delle colture contro patogeni e parassiti € necessaria per
assicurare idoneita dei vegetali per la IV gamma. I requisiti di sicurezza e
igiene, in aggiunta a esigenze economico-sociali ed ecologiche, impongono
inoltre di minimizzare il livello di residui dei fitofarmaci nei prodotti.
Per contemperare queste diverse e contrastanti esigenze & necessario seguire
criteri di difesa integrata. Tali criteri comportano l'identificazione delle cause
avverse, la stima della loro incidenza sull'esito della coltura, la conoscenza della
biologia e dell'ecologia di patogeni e parassiti e dei fattori ambientali da cui
sono influenzate, in modo da scegliere le misure pil opportune per conseguire
un grado soddisfacente di controllo. Elementi essenziali di una difesa integrata
sono:
# la sorveglianza, per individuare i fattori awversi e stimarne il livello di
presenza;
+ la previsione, basata generalmente su modelli meteorologici, per anticipare

lo sviluppo delle avversita;
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+ le soglie di danno, per ridurre il costo della difesa chimica;

+ | programmi di difesa, che devono integrare mezzi e pratiche di controllo
(cultivar resistenti, mezzi fisici e agronomici, controllo biologico, controllo
chimico);

+ |e registrazioni, per costruire la mappa delle avversita, e seguirne
I'evoluzione nel tempo e dimostrare a terzi.

L'impiego dei prodotti fitosanitari nella lotta alle principali avversita animali e

vegetali degli ortaggi destinati alla IV gamma, deve tenere conto dei principi

della produzione integrata, ove presenti dei relativi disciplinari e nel caso
specifico delle indicazioni riportate nelle schede allegate.

Inoltre, molte catene distributive e fornitori di IV gamma ad essi collegati

richiedono un livello di residui inferiore del 50% del R.M.A., restringendo, di

fatto, ulteriormente le possibilita di trattamento a prodotti con scarsa

residualita.

4, - Raccolta e spedizione del prodotto

La gestione della raccolta & particolarmente importante per I'impatto che puo
avere sulla sanita e integrita dei prodotti e, in definitiva, sulla loro utilizzabilita e
durata commerciale. Oltre ai maltrattamenti inevitabili e la conseguente
accelerazione del metabolismo vegetale provocata dalle stesse operazioni di
raccolta, & particolarmente grave in questa fase il rischio di inquinamento da
microbi patogeni per I'uomo attraverso il contatto del prodotto con persone,
mezzi e ambienti. Gli operatori possono contaminare inavvertitamente i
prodotti, I'acqua, gli attrezzi, i contenitori e altri operatori e trasmettere agenti
di tossinfezioni alimentari e di altre malattie, se non si attengono rigorosamente

alle norme igieniche essenziali.

4.1 - Condizioni dei vegetali alla raccolla

Per durare il tempo atteso di vita commerciale, | prodotti orticoli devono essere
raccolti nelle migliori condizioni, perche tutto quello che si pud fare

successivamente serve solo a rallentarne il deterioramento, risultante da
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maturazione fisiologica, ambiente non idoneo, maltrattamenti, invasione di
microrganismi, perdita di umidita.

La maturita orticola ottima per la raccolta & lo stadio di sviluppo al quale il
prodotto possiede i requisiti per il modo di consumo previsto, ed & quindi
compatibile con una varieta di stadi di sviluppo o maturita fisiologiche. [
prodotti da organi vegetativi pil usati nella IV gamma raggiungono la maturita
di raccolta a uno stadio intermedio di sviluppo, in condizione di intensa attivita
fisiologica, e quindi sono caratterizzati da deperibilita relativamente pil alta.

I criteri per individuare la maturita ottima fanno riferimento a dimensioni,
aspetto, solidita e colore degli organi vegetali interessati delle singole cultivar,
con specifiche in genere fornite dai trasformatori acquirenti.

4.2 - Gestione della temperatura

La temperatura & il fattore chiave della velocita di deterioramento nell'intervallo

da 0 a 30 °C; oltre questi limiti & causa diretta di danni fisiologici e alterazioni

dei tessuti vegetali. Le variazioni di temperatura possono provocare condensa

sui prodotti e favorire di conseguenza l‘attivita di micro organismi. Il

mantenimento delle minime temperature compatibili con la sensibilita al freddo

dei prodotti durante tutte le fasi di vita del prodotto & il principale fattore di

prolungamento della conservazione.

Alcuni accorgimenti pratici possono migliorare la compatibilita delle condizioni

ambientali della raccolta con le esigenze dei prodotti:

# raccogliere nei periodi pid freschi della giornata, preferibilmente di prima
mattina, ma non se le piante sono bagnate;

+ tenere all'ombra i contenitori, vuoti e pieni, e limitare la permanenza dei
veicoli carichi in campo;

+ coprire il carico dei veicoli con teli durante il trasporto all'area di carico per la
spedizione.

I prodotti per la IV gamma sono trasportati agli stabilimenti di lavorazione in

camion frigoriferi, e pertanto, se c'& un buen coordinamento, vengono messi in

un ambiente a bassa temperatura entro poche ore dalla raccolta. La
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refrigerazione di trasporto serve perd a mantenere la temperatura al livello
richiesto per la migliore conservazione dei prodotti € non & appropriata per
rimuovere il calore di campo. La soluzione piu efficace a questo fine & la pre-
refrigerazione in strutture aziendali subito dopo la raccolta.

Il calore di campo & il prodotto del calore specifico (CS) della specie vegetale
(quantita di energia termica assorbita per 'aumento di 1°C) per la differenza tra
la temperatura di campo e guella di conservazione (AT) e per il peso del
prodotto (M)

calore di campo = CS*AT*M.

1l calore specifico dei vegetali, costituiti sostanzialmente di acgua, pud essere
considerato uguale a quello del loro contenuto di acqua e, per ortaggi costituiti
essenzialmente da foglie, pari a circa 1 kWh/tonn. Con tale valore, per portare
ad esempio a 2°C una tonnellata di lattuga raccolta a una temperatura
ambiente di 20°C bisogna rimuovere 18 kWh. Un modo per abbassare il calore
di campo da sottrarre artificialmente é quello di raccogliere nelle ore pil fresche
della giornata.

Diversi sistemi di pre-refrigerazione sono stati studiati per i prodotti orticoli:
raffreddamento evaporativo, raffreddamento in cella frigorifera, raffreddamento
ad aria forzata, idrorefrigerazione, refrigerazione a bassa pressione, impiego
diretto di miscele ghiaccio-acqua. L'idrorefrigerazione e il raffreddamento a
bassa pressione sono i metodi pit veloci, ma nel primo caso & necessario che i
prodotti e gli imballaggi siano in grado di tollerare il contatto diretto con
I'acqua. 1l sistema ad aria forzata é relativamente piu lento (1-2 ore), a seconda
della quantita di prodotto e del tipo di imballaggio. Il raffreddamento in camera
refrigerata & il piu lento di tutti e pud richiedere da uno a tre giorni perché il
prodotto raggiunga la temperatura di condizionamento. Le miscele acqua-
ghiaccio sono utilizzate direttamente in imballaggi idonei (di materiali plastici o
cartoni plastificati) su prodotti che tollerano tale trattamento (broccoli).

Per i prodotti destinati alla IV gamma & sconsigliabile lidrorefrigerazione, per
evitare il contatto diretto con l'acqua prima dellingresso nella linea di
lavorazione, perché tale contatto, non costituendo un vero e proprio lavaggio,
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non allontana le impurezze dalle superfici vegetali e crea condizioni pil
favorevoli per lo sviluppo microbico. Neppure proponibile, per via del costo
elevato, sembra il raffreddamento a bassa pressione, il piu efficace per i
prodotti fogliari.

La cella frigorifera & un sistema adeguato per la conservazione di prodotti gia
raffreddati, ma raffredda troppo lentamente i prodotti immessi a temperatura di
campo e quindi non & molto efficace per prodotti che devono rimanere per poco
in azienda, come quelli destinati alla IV gamma. Piu veloce € il sistema ad aria
forzata, che rappresenta un miglioramento della cella frigorifera mediante
aggiunta di ventilatori e creazione di un gradiente di pressione tra due pareti
opposte, abbastanza adatto a raffreddare prodotti di vario tipo sistemati in
cassette da trasporto, ma non propriamente indicato per prodotti fogliari.
Quando I'umidita ambiente & bassa un raffreddamentao limitato, nell'ordine di
5~6°C, pud essere ottenuto con il sistema evaporativo, consistente
nell'umidificare il prodotto in corrente di aria asciutta. In conclusione ogni
sistema presenta qualche inconveniente rispetto alle necessita del
condizionamento pre-trasporto dei prodotti di IV gamma. Sebbene non sia il
migliore per i prodotti fogliari, quello ad aria forzata potrebbe essere un buon
COMPromesso.

I prodotti devono essere raffreddati per quanto possibile alla temperatura
ottima di conservazione, ma non al di sotto della temperatura di trasporto (e
guesta non deve essere superiore a quella dei prodotti). Raggiunta la
temperatura opportuna & necessario porre la massima attenzione affinché non
si verifichino risalite, generalmente accompagnate da condensa di vapore sulle
superfici vegetali, con conseguente stimolo dei processi di degradazione e
irreparabili danni alla qualita.

Occorre inoltre evitare di raggiungere, anche localmente (in prossimita o in
direzione del flusso di aria fredda proveniente dall'impianto refrigerante)
temperature di congelamento, causa di danni da freddo che spesso si
manifestano con ritardo, quando i prodotti eventualmente si trovano sul banco

di vendita o a casa del consumatore. Tutti i prodotti vegetali vi sono sensibili in
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varia misura, con manifestazioni di butterature, disfacimenti, discolorazioni,
anomalie di gusto e aroma, distacco di organi, ecc.

Un altro rischio deriva dalla sensibilita dei vegetali al disfacimento indotto da
microrganismi. Per ridurre tale rischio le attrezzature, i mezzi e gli impianti di
raffreddamento devono essere mantenuti nella massima pulizia e trattati
frequentemente con sanitanti.

4.3 - Trasporto

La raccolta dovrebbe essere precisamente coordinata con il trasporto, in mado
da ridurre al minimo l'intervallo di tempo necessario per l'ingresso nella linea di
lavorazione. La qualita finale dei prodotti & inversamente proporzionale a tale
intervallo, anche perché piu tempo occorre e pill aumentano le difficolta di
assicurare un buon condizionamento, per esempio per avarie di strumenti e
mezzi.

Nelle migliori circostanze la qualita del prodotto pud essere soltanto preservata,
non migliorata, durante il trasporto. Inoltre i vegetali freschi possono essere
rovinati per effetto di residui di carichi precedenti: odori, sostanze tossiche,
insetti insediati negli anfratti, residui vegetali in decomposizione; sporcizia
intasante le griglie di aerazione e del sistema di raffreddamento.

Per conservare il livello di qualita alla raccolta i prodotti devono essere protetti
da maltrattamenti e circostanze come:

+ rudi manipolazioni durante carico e scarico;

* compressione da parte di contenitori soprastanti;

+ vibrazioni e scosse durante il trasporto;

+ perdita di umidita;

+ temperature non idonee;

+ contaminazione incrociata con altri prodotti (odori, residui, ecc).

Il trasporto e le operazioni di carico e scarico presentano un rischio di
contaminazione microbica, sia da prodotti diversi che da altre fonti. Per
minimizzare tale rischio occorrono:

+ jgiene del personale che in qualungue modo viene a contatto con il carico;
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+ pulizia e igiene dei mezzi di trasporto;

* rispetto delle temperature oftime di conservazione dei prodotti, anche
attraverso una disposizione del carico atta a favorire una buona circolazione
dell'aria fredda.

Gli imballaggi idonei per il trasporto della materia prima vegetale devono avere

le seguenti caratteristiche:

+ essere maneggevoli e standardizzati per I'aggregazione di colli su pallet;

* assicurare un buon livello di protezione meccanica;

+ facilitare la regolazione termica del contenuto permettendo un adeguato
passaggio dell‘aria;

= tollerare manipolazioni pit 0 meno sbrigative;

* resistere a compressione, impatti e vibrazioni;

+ tollerare condizioni di elevata umidita;

+ essere suscettibili di accurata pulizie e disinfezione.

I vani di carico vanno ispezionati frequentemente per aggiustare eventuali

danni che impediscono l'isolamento dell'ambiente dall'esterno: interruzioni di

pareti, pavimento e soffitto; chiusura imperfetta delle portiere; ostruzione delle

condotte di aerazione.

Le verifiche devono controllare anche la collocazione degli elementi refrigeranti,

allo scopo di sistemare il carico in modo da evitare danni da freddo, e il

funzionamento del sistema refrigerante e dei termostati.

Il carico deve essere bloccato con adatti dispositivi, in modo da evitare

vibrazioni e urti tra i singoli contenitori e spostamenti degli stessi verso le

pareti. La disposizione deve consentire la circolazione dell’aria tutt'intorno e

attraverso la massa; pertanto le cassette vanno sistemate su pallet, in modo

che siano sollevate rispetto al pavimento.

Una buona circolazione dellaria serve a proteggere il prodotto sia dal calore

generato dalla respirazione che dal flusso concentrato di aria fredda durante i

cicli di raffreddamento.

Il calore di respirazione prodotto dai vegetali varia con lintensita della

respirazione, che dipende da molti fattori (vedi sopra) e in particolare dal tipo di
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prodotto (specie e organo) e dalla temperatura. Per fare un esempio,
esprimendo il calore in kWhj/tonn/giorno: a 5°C la produzione di calore & 1 per
la lattuga e 3 per la cicoria; a 10°C & 2,5 per la lattuga e 11,5 per la cicoria.
Idealmente sia il prodotto che il vano di carico dovrebbero essere stati
refrigerati prima di procedere al caricamento, che dovrebbe essere eseguito in
un ambiente anch'esso tenuto a bassa temperatura. In pratica si deve fare il
possibile per minimizzare la permanenza dei vegetali a temperature che ne
abbreviano la vita residua.

Nel trasporto di carichi misti bisogna fare in modo che non ci siano interferenze
dannose a causa di sostanze volatili (odori, etilene) e che le esigenze termiche
siano compatibili. I prodotti fogliari sono generalmente compatibili tra loro ma
sono danneggiati dalla presenza di frutti nello stesso carico.

Durante il trasporto & opportune verificare il corretto funzionamento del sistema
di refrigerazione e la temperatura del carico. Per valutare la qualita del regime
termico di trasporto & opportuno far uso di dataiogger portatili, da collocare al
riparo dal flusso di aria refrigerante in alcuni punti del carico, per esempio:
sopra e al centro del carico e presso una parete.

4.4 - Igiene della raccolta

Locali ed aree per la movimentazione dei prodotti devono esser disinfestati da
animali, puliti e disinfettati prima della raccolta.

Mammiferi, rettili, uccelli, insetti che praticano l'azienda agricola sono fonti
potenziali di contaminazione, perché ospitano o sono vettori di parassiti e
patogeni dannosi per l'uomo. Occorre quindi mettere in atto dispositivi di
sorveglianza e controllo (reti, recinzioni, sistemi a ultrasuoni, trappole) per
impedirne l'accesso ai locali di gestione dei prodotti, tenendo puliti gli spazi
circostanti da rifiuti e vegetazione.

Nei locali non devono essere mantenute attrezzature fuori uso, possibile ricetto
per topi e altri animali ed & necessario tenere puliti i pavimenti da residui
vegetali e altro materiale imbrattante, evitando inoltre che si formino aree di

ristagno di umidita.
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Una pratica raccomandabile & anche mantenere un registro delle ispezioni e
delle azioni di controllo con I'annotazione dei loro risultati.

Macchine e attrezzi usati per la raccolta vanno puliti e disinfettati prima del
lavoro, evitando di servirsene per operazioni contaminanti, come spostare
rifiuti. Gli strumenti per la cernita o I'imballaggio, come pure la aree adibite alla
gestione dei prodotti, vanno puliti ogni giorno al termine delle operazioni,
rimuovendo i residui, lavando e disinfettando.

I contenitori danneggiati e difficili da pulire devono essere eliminati e quelli
utilizzabili lavati e disinfettati regolarmente. I contenitori puliti vanno conservati
al riparo da fonti di inquinamento (polvere, insetti, animali) e, se usati
ripetutamente durante il periodo della raccalta, puliti dopo ciascun carico o
prima di riutilizzarli.

La mondatura dei prodotti va fatta per quanto possibile direttamente in campo,
facendo poi attenzione ad evitare che si sporchino durante le successive
manipolazioni fino al carico sui mezzi di trasporto.

Le cassette di raccolta devono essere poggiate su superfici pulite, specialmente
se vengono impilate dopo essere state riempite.

Contribuisce all'igiene anche una bassa temperatura nell’area di caricamento dei

mezzi di trasporto.

4.5 - Igiene del personale

Le buone pratiche di igiene devono essere rispettate da tutto il personale
coinvolto nelle operazioni sul prodotto, anche da quelli che non lo toccano
direttamente, come trattoristi @ operatori di macchine, camionisti, visitatori.

Per assicurarsi che il personale operante in azienda in modo stabile o saltuario
conosca bene le regole a cui attenersi, a seconda dei compiti e delle
responsabilita, & opportuno istruirlo esplicitamente.,

Deve essere chiaro a tutti Iimpatto della pulizia personale sulla sicurezza
sanitaria e la qualitd generale dei prodotti. In particolare va sottolineata
I'importanza di lavare accuratamente le mani prima di intraprendere il lavoro e

dopo l'uso dei servizi igienici: in acqua corrente, possibilmente non fredda,

Linee guida tecnico-agronomiche per i pradotti di TV gamma Pag. 26

Pag.44 a 51



insaponando e strofinando bene tra le dita e tra le unghie, asciugando bene con
rotoli di carta o tovaglioli monouso forniti dall'impresa.

Il personale deve usare servizi igienici aziendali sistemati a regola ed evitare di
liberarsi nei campi.

Il responsabile delle operazioni si deve familiarizzare con i sintomi di malattie
infettive provocate da patogeni connessi con l'alimentazione, in modo da non
impiegare persone con tali sintomi in compiti che comportano contatti con i
prodotti (Tab. 2).

Tab. 2 - Patogeni piu frequentemente trasmessi da prodotti alimentari

contaminati da persone infette impiegate nella loro
preparazione
Patogeno Sintomi di infezione

Virus dell’'epatite A
Salmonella typhi
Shigella sp.

Febbre, ittero
Febbre
Diarrea, febbre, vomito

Virus Narwalk e simili
Staphylococcus aureus
Streptococcus pyogenes

Diarrea, febbre, vomito
Diarrea, vomito
Febbre e mal di gola

Analogamente, vanno escluse dalle operazioni sui prodotti le persone affette da

diarrea. Gli operai devono essere obbligati a riferire ogni caso di malattia al

responsabile prima di iniziare il lavoro.

Il rischio di contaminazione deriva anche dalla presenza di lesioni o ferite su

parti del corpo che in qualungue modo possano venire in contatto con i

prodotti. Bisogna provvedere a far coprire adeguatamente le parti lese con

cerotti idonei quando le persone afflitte sono impegnate nelle operazioni sui

prodotti.

Altre regole di condotta del personale che aiutano a minimizzare il rischio di

contaminazioni sono:

+ non tenere unghie lunghe o smaltate;

+ non portare gioielli e orologi da polso (si possono tollerare eventualmente
fedi e orecchini ad anello inseriti con buco nel lobo dell'orecchio);

+ non portare oggetti personali nelle aree di gestione dei prodotti;
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+ non fumare, mangiare o bere durante la raccolta e la manipolazione dei
prodotti e nelle rispettive aree di lavoro;
+ non entrare nei locali igienici portando I'abbigliamento protettivo usato per il

lavoro,

5. - Rintracciabilita

La capacita di identificare l'origine di un prodotto & un importante aspetto delle
buone pratiche di produzione, utile per identificare gli errori e per aiutare a
risolvere i problemi di sicurezza. Nella distribuzione dei prodotti orticoli freschi
non sono abituali etichettature con informazioni sufficienti a risalire all’azienda,
al raccolto e all'appezzamento di produzione. D'altra parte la breve durata della
vita commerciale e i riassortimenti che intervengono tra lavorazione e
distribuzione rendono pressoché impossibile l'identificazione diretta dell'origine
di un prodotto. Se si verifica un problema sanitario attribuibile a inquinamento
di un prodotto orticolo, anche nel caso pill favorevole di corretta identificazione
di un luogo di produzione, la probabilita di trovare ancora la causa della
contaminazione & piuttosto piccola, perché la coltura difficiimente sarebbe
ancora in atto. Lincertezza che ne deriva costituisce un grosso rischio per
produttori e trasformatori, perché possono essere coinvolti in blocco.
L'attuazione di un sistema di rintracciamento, anche nei limiti imposti dalla
natura della produzione orticola, aiuterebbe a ridurre lincertezza
nellidentificazione della fonte, consentendo maggiore efficacia e rapidita
nell’attuazione di misure di profilassi per i consumatori e allo stesso tempo
limitando i danni per i produttori non responsabili del problema. Le informazioni
raccolte aiuterebbero anche a identificare cause potenziali di contaminazione da
considerare nella gestione dei processi di produzione e distribuzione.

Anche se l'applicazione di un sistema di rintracciamento & pil agevole nelle
imprese integrate o coordinate verticalmente, | produttori per la IV gamma
dovrebbero fare uno sforzo per adeguarsi a questa necessita, utilizzando lo
stretto collegamento con le imprese di lavorazione. Per soddisfare le esigenze di

base della rintracciabilitd occorre una documentazione che specifichi l'origine
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del prodotto & un contrassegno che lo accompagni nel suo percorso
dall’agricoltore al consumatore. Nella documentazione di base devono essere
specificati:

+ data di raccolta;

= jdentificativi dell'azienda agricola;

+ identificativi del trasportatore.

Poiché difficilmente gli agricoltori hanno possibilita di controllare il loro prodotto
una volta uscito dall'azienda, € necessario che tutti i partecipanti della filiera
trovino il modo di sviluppare un sistema di etichettatura che consenta ai
contrassegni applicati dal produttore e dal trasformatore di seguire il prodotto

fino al consumatore.

2. Allegato il REGOLAMENTO (CE) N. 852/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL
CONSIGLIO del 29 aprile 2004 sull'igiene dei prodotti alimentari.Gazzetta ufficiale
dell’lUnioneEuropea — Parte B - raccomandazioni inerenti ai manueli di corretta prassi
igienica: http://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32004R0852&from=IT




30.4.2004 Gazzetta ufficiale dell Unione europea L1391

1

(At per i quali la pubblicazione é una condizione di applicabiliti)
REGOLAMENTO (CE) N. 8522004 DEL PARLAMENTO EUROPEQ
E DEL CONSIGLIO

del 29 aprile 2004

sull'igiene dei prodotti alimentari

IL PARLAMENTO EUROPEO E IL CONSIGLIO DELL'UNIONE EUROPEA,

visto il trattato che istituisce la Comunitd europea, in particolare l'articolo 95 e l'articolo 152,
paragrafo 4, lettera b),

vista la proposta della Commissione ',
visto il parere del Comitato economico e sociale europeo’,
previa consultazione del Comitato delle regioni,

deliberando secondo la procedura di cui all'articolo 251 del rranato '

' GUC 365 E del 19.12.2000, pag. 43.

P GUC 155 del 29.5.2001, pag. 39.

$ Parere del Parlamento del 15 maggio 2002 (GU C 180 E del 31.7.2003, pag, 267), posizione
comune del Consiglio del 27 ottobre 2003 (GU C 48 E del 24.2.2004, pag. 1) e posizione del
Parlamento europeo del 30 marzo 2004 (non ancora pubblicata nella Gazzetta Ufficiale) e
decisione del Consiglio del 16 aprile 2004,
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PARTE B: RACCOMANDAZIONI INERENTI Al MANUALI DI CORRETTA PRASSI
IGIENICA

l. I manuali nazionali o comunitari di cwi agh articoli da 7 a 9 del presente regolamento
dovrebbero contenere orientamenti per una corretta prassi igienica ai fini del controllo dei

rischi nella produzione primaria e nelle operazioni associate.

2. | manuali di corretta prassi igienica dovrebbero contenere informazioni adeguate sw pencoli
che possono insorgere nella produzione primaria e nelle operazioni associate e sulle azioni di
controllo dei pericoli, comprese le misure pertinenti previste dalla normativa comunitaria e

nazionale o dai programmi comunitari e nazionali, Tra tali pericoli ¢ misure figurano ad

esempio:

a) il controllo della contaminazione dovita a micotossing, metalli pesanti ¢ mateniale

radioattivo;

by T'uso di acqua, rifiuti organici ¢ prodott fertihizzanti;

¢} T'uso corretio ¢ adeguato di prodotii fitosanitari e biocidi ¢ loro rintracciabilita;

d)  l'uso corretto e adeguato di prodotti medicinali veterinari e di additivi dei mangimi ¢

loro rintracciabilita;

e) lapreparazione, il magazzinaggio, I'uso e la rintracciabilitd dei mangimi,
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Pag. 32 della REL_06_CONTRODEDUZIONI Allegato si legge:

EENAC MLERHO COSTA D'AMALFI ... ot S ool ool
B ez oo L snpacre :

A Master Plan a Breve e Medio Termine

stato acquisito nell’ambito della presente procedura di VIA il parere favorevole con prescrizioni da
parte dell’Autorita di bacino Regionale Campania Sud ed Interregionale per il Bacino Idrografico del
fiume Sele - parere n.02016/2264.

Osservazione

Pag. 34-39 |..|A pagina 24 par. 2.2.3 Contesto emissivo: "La conoscenza delle pressioni emissive che
gravano sul territorio indagate é un supporto informativo fondamentale per comprendere al meglio lo
scenario della qualita dellaria in cui si andranno ad inserire le attivita emissive correlate alla realizzazione
dell'opera di studio”. Le tabelle che leggo sono dellanno 2002! [...]

Risposta
Si riconosce il fatto che i dati relativi al contesto emissivo sono riferiti ad uno scenario temporale

troppo lontano per avere una validita oggettiva. Si vogliono pero evidenziare i 2 seguenti concetti:

1. Al momento della stesura dello Studio sono stati riportati i dati a disposizione e piu
aggiornati in merito agli studi emissivi eseguiti sul territorio

2. Tali valori emissivi, sebbene datati, sono risultati comunque indicativi sia delle aree
regionali maggiormente urbanizzate, e quindi caratterizzate da maggiori quantita di

sorgenti emissive, sia del rapporto delle emissioni tra i vari macrosettori analizzati.

In ultimo si pud concludere come l'analisi del contesto emissivo risulta essere un paragrafo
importante nella conoscenza del territorio indagato. Ma & pur vero che, in assenza di dati
aggiornati, le valutazioni normative del caso si devono comunque basare sulle analisi delle
concentrazioni degli inquinanti misurati e stimati in sito mediante i modelli di simulazione di

riferimento.

Pertanto, se i dati relativi alla caratterizzazione emissiva sono tali da non poter essere presi in
considerazione, lo studio sulla componente atmosfera si deve comunque fondare sulle analisi delle
concentrazioni (e non delle emissioni).

Osservazione

Pag. 47 [...]***Tra laltro un tale Master Plan ( o progetto definitivo e particolareggiato) dovrebbe essere
sottoposto a V.A.5. **%, il D.lgsvo n° 152/2006 sembra specificare che questa sia la procedura per opere
concernenti i settori agricolo, forestale, della pesca, energetico, industriale, dei trasporti, della gestione dei
rifiuti e delle acque, delle comunicazioni, turistico, della pianificazione territoriale o della destinazione dei
suoli, Il contenuto di tutti gif elaborati ripeto non si configurano come un progetto definitivo ma come un
racconto di cose da fare e che verranno approvate.

Relazione di controdeduzione alle osservazioni del Pubblico

(Enac) *** Si riconosce il fatto che i dati relativi al contesto emissivo sono riferiti ad uno
scenario temporale troppo lontano....... ok
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| dati presentati da Enac sono molto vecchi e non possono in alcun modo essere presi in
considerazione. Ma a questo punto chiedo esplicitamente un quadro esatto delle patologie
che incidono sul territorio in questione.

Risulta alla scrivente che il registro tumori € fermo all’anno 2009, l'ultima pubblicazione

risale al 2013 e comprende dati 2008-2009. Su quali dati o studi si esprime la situazione di

compatibilita con ’'ambiente?

L’Enac ha presentato quali dati a sostegno della buona salute in campo oncologico della

popolazione dell’area interessata?

Quali sono e di quale periodo e da chi certificati i dati su patologie oncologiche?

Non si puo introdurre una nuova opera con impatto sull’ambiente senza conoscere la reale
e precisa situazione sanitaria della popolazione che vi risiede.

Si richiama ad esempio la sentenza 163/2015 del consiglio di stato che stabilisce in realta la
indispensabile presenza di studio epidemiologico dell’area interessata .....

“..Da tutto cio consegue pertanto che, essendo primarie le esigenze di tutela della salute ai
sensi dell’art. 32 Cost. rispetto alle pur rilevanti esigenze di pubblico interesse soddisfatte
dall'impianto in questione, il rilascio dell’A.lLA. — qualora siano risultati allarmanti dati
istruttori - debba conseguire soltanto all’esito di un’indagine epidemiologica sulla
popolazione dell’area interessata che non pud per certo fondarsi sulle opposte tesi delle
attuali parti processuali e sugli incompleti dati istruttori ad oggi disponibili - oltre a tutto
riferiti a situazioni ormai risalenti nel tempo — ma che deve essere condotta su dati pit recenti
e ad esclusiva cura degli organismi pubblici a cio competenti. “

Non esistendo dati sui tumori recenti essendo carente il registro tumori e non rilevandosi uno
studio epidemiologico da parte dell’Enac o di enti certificati e accreditati, ogni riferimento alla
situazione sanitarie dell’aria aeroportuale e del Comune di Pontecagnano Faiano sono da
ritenersi insoddisfacenti, inadatti e comunque non attuali.

by

Pertanto e da rigettare il Master Plan completo o da integrarsi e ridiscutere
immediatamente e prima di qualsiasi approvazione anche con prescrizioni del Via.

Pontecagnano Faiano, 22.04.2017

Hwtonietta De Wartine

Nota: tutti i documenti che riportano sull’intestazione “Enac — AS Salerno Costa D’Amalfi” sono
pagine estrapolate dai documenti presentati al Ministero dell’Ambiente e della Tutela del
Territorio e del Mare nella procedura VIA.




