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Istruzione Operativa Ambientale
IOA32
GESTIONE EVAPORATORI

STATO DELLE REVISIONI

Rev.

N.
Data
Descrizione modifica
Red.
Contr.
Appr.

0
07/12/00
Prima emissione
Immè
Santoro
Bruti

1
18/10/01
Revisione a seguito Audit interno del 22.06.01
Immè
Santoro
Bruti

2
30/04/02
Revisione a seguito riesame dell Direzione del 18.04.02
Immè
Santoro
Vinci

3
02/09/02
Revisione a seguito modifica presidio di turno
Immè
Santoro
Vinci

4
04/12/03
Revisione a seguito riesame della Direzione del 20.11.03
Immè
Santoro
Vinci

5
07/01/05
Revisione a seguito riesame della Direzione del 04/01/05
Immè
Santoro
Vinci

Redazione a cura del Preposto Reparto Chimico(PCH)  controllo a cura del Capo Sezione Esercizio, approvazione a cura del Direttore UB
OGGETTO

La presente Istruzione indica le modalità operative, le attività di sorveglianza nonché le responsabilità relative all’esercizio degli evaporatori a termocompressione. 

PROVENIENZA ACQUA  DA TRATTARE.

1 – Mare  

BREVE DESCRIZIONE DEL PROCESSO

L’acqua di mare entra negli scambiatori di calore dove viene riscaldata dal prodotto in uscita e dalla salamoia, recuperando così calore.

L’acqua di alimento così riscaldata e degasata viene inviata, mediante pompa di ricircolo attraverso ugelli spruzzatori sui tubi evaporatori.

Il compressore del tipo “aspirante e premente” comprime il vapore aspirato dentro i tubi che condensando libera il calore di condensazione. 

Il distillato viene raccolto in un serbatoio e quindi inviato all’impianto demi per l’ulteriore trattamento o attraverso la linea demi o direttamente nei LM.

La salamoia invece viene scaricata all’ITAR.

L’aria e gli altri gas non condensabili sono continuamente estratti da una pompa del vuoto-

Viene dosata una piccola quantità di antincrostante ( 3-5 ppm ) nell’acqua alimento per limitare il processo di incrostazione.

CARATTERISTICHE DI IMPIANTO

· Q Alimento acqua mare circa 45 m3/h

· Q acqua prodotta 16-18 m3/h

Salinità acqua prodotta 0,8-20 uS/cm

PUNTI DI CONTROLLO.

1 –  Alimentazione Impianto.

2 – Uscita prodotto

3 – Uscita salamoia.

TIPI E FREQUENZA CONTROLLI A CURA DEL REPARTO CHIMICO.

I controlli analitici sono così suddivisi: Settimanale: Controlli sulla salamoia per verifica fattore di concentrazione; conducibilità prodotto e silice.

Mensile: rilievi dei contatori dei singoli Evaporatori (ore funzionamento, acqua prodotta).

RESPONSABILITA’ DELLA GESTIONE DELL’IMPIANTO

La gestione dell’impianto è affidata al Supervisore Cicli Combinati con Compiti di Coordinamento (di seguito S.C.C.C.C.) che si avvale per la conduzione dell’Operatore esterno  (di seguito O.E.) il quale deve verificare il suo corretto funzionamento assicurandosi in particolare che vengano rispettati i valori dei parametri guida inseriti nel manuale operativo “Termomeccanica” controllando in particolare che:

· Le pompe di prelievo acqua mare funzionino correttamente;

· I parametri guida degli evaporatori siano nella norma  (conducibilbiltà, vuoto etc)

· La temperatura acqua di ricircolo sia circa 45 °C

· Il dosaggio dei reagenti (antincrostante) avvenga in modo corretto.

Il Reparto Chimico è responsabile dell’esecuzione di analisi sulla produzione e sulla salamoia, dando indicazioni sul dosaggio dell’antincrostante. Basandosi su indicazioni quali: ore di funzionamento dell’evaporatore, quantitativi di acqua prodotta etc, decide altresì su come e quando eseguire il lavaggio acido ai tubi evaporatori.

Il Coordinatore Manutenzione Automazione (CMA) è responsabile delle tarature periodiche ( o alla bisogna) della strumentazione in continuo( manometri, conducimetri etc.)  

RACCOLTA E ARCHIVIAZIONE DELLA DOCUMENTAZIONE

I bollettini di analisi sono raccolti e custoditi c/o il Laboratorio Chimico di Centrale.
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